
　　　　　　　　　　２０１６（平成２８）年度　「ミクニレッスン」　　授業スケジュール

①「五味体験」 2016/4/18（月） ②「マナー」 2016/5/16（月）

※１（父母説明会）　ひがき、岡本 ※服部学園：平塚先生

③「命と食事」 2016/6/13（月） ④「東京野菜」 2016/7/4（月）

※家森幸男　（京都大学名誉教授）資料提供 ※２（父母参観）大竹先生、宮寺先生

④「秋の種まき」 2016/9/5（月） ⑥「調理実習の予習」 2016/9/26（月）

※大竹先生、宮寺先生 ※山口シェフ、福田シェフ

⑦「正しい出汁を味わう！」 2016/10/24（月） ⑧「調理実習」 2016/11/14（月）

※平塚先生、アシスタント、ひがき、岡本 ※３（父母参観）山口シェフ、福田シェフ他１５名

⑨藤野先生の「お菓子」 2016/12/12（月） ⑩服部先生の「一汁三菜」 2017/1/23（月）

※藤野先生、斉木アシスタント ※４（講演会）

⑪「おいしいって、なんだ？」 2017/2/6（月） ⑫修了式 2017/3/6（月）

　「ミクニレッスン」のまとめ

　修了書授与

※５（父母参観）

講師：三國清三（オテル・ドゥ・ミクニ：フランソワ・ラブレー大学名誉教授　レジオン・ドヌール受勲）

サポート：松木直也（宮城大学大学院　食産業学研究科　修士課程終了）、由井和也（農業）

福田耕二（イタリアンレストラン・ジータ）　大竹道茂（江戸東京・伝統野菜研究会代表）、宮寺光政（農業）


