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2016年11月25日（金）11：00

JR両国駅旧駅舎にト両国－一江戸NOREN」が誕生します！

JR両国駅旧駅舎をり二ュtアルし、粋な江戸の食が堪能できる12の和食店が集結！

OJR東日本グループは、JR両国駅西口（両国国技館方面）に、歴史あるlEl駅舎をリニュー

アルし、粋な江戸の食が堪能できる商業施設「一両国一江戸NOREN」を2016年11月25日

（金）11：＿00に開業いたします。

01929年に建てられた歴史ある駅舎を活かした外装に生まれ変わり、旧駅舎コンコースを

活用した館内には江戸の町屋を意識した吹抜け空間が広がります。

O「粋な江戸の食文化を楽しむ」をテーマに鮎、蕎麦、天ぷらなどの12の魅力ある和食専

門店が並びます。食だけではなく江戸の伝統や文化を楽しめるイベントや催事等も行っ
てまいります。

【外観イメージパース】

1　開発コンセプト

JR東日本グループでは、駅を中心とした魅力ある街づくりを推進するとともに、地域と
と▼ニ▼連携じ観光流潮の新造と地域活性化に努めています。そのこ環‾としてこ‾かつて江戸最大級

の庶民の街であり、江戸前の握り寿司が広まった原点でもある両国で、この地ならではの

文化1歴史を活かし「粋な江戸の食文化を楽しむ」をコンセプトとしたト両国一江戸NOREN」

を開業します。活気や粋1遊び心があり、様々な食文化が成熟した江戸をテーマに、和食
の魅力を伝え、堪能することができる情報発信基地を目指します。食だけではなく両国が

持つ観光資源を活かすため、観光案内所を設置する等、街の回遊性を高める拠点を目指し、
地域活性化に貢献します。

2　開発内容

（1）概要

施設名称：一両国一江戸NOREN

所在地：東京都墨田区横網1丁目3番地20

（JR両国駅西口直結）

店舗数：飲食店12店舗、観光案内所
開発規模：約2，900ポ　2階建
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（2）施設の特徴
～歴史ある旧駅舎の改装～

1929年に建造された歴史ある両国駅旧駅舎。

直線とアーチ型にデザインされた3つの大きな

窓と中央に配した駅時計等、当時の面影や懐か

しさを活かし、この度新たな施設として生まれ

変わります。夜間についてはライトアップし、

より魅力ある街の顔づくりを行います。 【ライトアップイメージ】

～「粋な江戸の食文化を楽しむ」12店舗＆イベント・催事～

「昧」「素材」「料理人」のこだわりを堪能していただく12の飲食店と江戸にまつわる

イベントを多数展開します。また、訪日客や団体客にも対応したお店づくりを行います。－

～江戸の町屋＆日本相撲協会監修の土俵～

∴∴遥rI苛照覧警誓警禁雪雲讐三三慧禦≡讐慧禦ヱ；。三
！讐≡禦竺彗讐竺かき雪空≡慧慧望慧空竺三ご≡望讐の魅力の発信として、日本相撲協会監修の土俵を設置し

ます。

【内観イメージパース】

～両国周辺を回遊したくなる！観光拠点の設置～

観光案内所（運営：墨田区）を設置し、江戸最大級の庶民の街と言われた両国が持つ

歴史や、国技館及び江戸東京博物館、新たに開設される「すみだ北斎美術館」等の観光

資源を活かし、両国を始め、墨田区全体の回遊性を高める拠点を目指します。また墨田

区の物産を販売するショップも併設します。

（3）館内詳細



（4）店舗詳細
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率岳一喜室－
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伝統の江戸前天然赤酢を使

った香り高き赤シャリと国

産中心の天然の旬のネタ。

直火で象られたネタは風味

も絶品。江戸風に気軽に食

べれる立食い寿司も併設。

扇≡
⑥両国橋茶房／甘味処・茶

両国の由来となった江戸時

代の橋の名を冠する“両国

橋茶房”。心地よい空間と、

徳川家康も愛した「本山茶」

を使った抹茶や甘味を賛沢

に味わえる店。

⑧根津鶏はな／鶏・軍鶏

希少性の高い東京軍鶏を余

すことなく食せる店。親子

井や炭火焼鶏、軍鶏鍋とと

もに東京野菜、東京玉子な

ど、東京の地産地消にもこ

だわった晶も楽しめる。
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