
（垂蚕室）
親子丼はコース・単品ともに

最上級ブランド鶏〈東京軍鶏〉を使用しています

～3種そぼろ～1，500円
親　子　丼

ランニングエッグwith【東京軍鶏・日替り軍鶏・烏骨鶏】

しんか

～温故知新～1，800円
親　子　丼

新手法でムネ肉モモ肉を別調理や一鍋づつ二度掛け卵やでとじます

ちょう　えつ

親　子　丼

～㊨鶏三味～2，400円

進化に【熟成手羽肉×旨味の鶏粉（とりこ）】の深い味わいです

ごくい

～こだわり～3，000円
親　子　丼

進化にヰ熟成灸りささみ．＋烏骨鶏卵の賢沢な逸品です

テーブル席　　　　　　　　　　（亘亘亘）

造化親子丼暴騰　　　　3，60（澗
コラーゲンスープ・鶏そぼろ煮・進化親子井・香の物・フルーツ

個室 予約のみ

元祖親子丼各席　　　6，600謁
コラーゲンスープ・鶏そぼろ煮・熟成軍鶏ロースト・熟成鶏レア和え

元祖親子井〈鳥すき重ね〉（小）・香の物・フルーツ

軍鶏すき鍋膳　　　7，000琶
コラーゲンスープ・鶏そぼろ煮・すき煮鍋1人前

元祖親子井〈鳥すき重ね〉（小）・香の物・フルーツ

※別途サービス料10％

創業孟震諾韮760）を●ひで

東京都中央区日本橋人形町1－17－10　電話03（3668）7651（代）

http：／／www．tamahide．co．jp

◆夜の部

17：30～22：00（し．021：00）

定休日有り（ホームページ叉はお店にお問合せください）
今和元年6月11日改訂（D

′至茅場町　　　　　　新大橘通り

至東京シティエアー夕べナル 洲桶

●地下鉄日比谷線「人形町」駅A2出口　徒歩0分
●地下鉄半蔵門線「水天宮前」駅8出口　徒歩2分
●都　営　浅　草　線「人形町」駅A6出口　徒歩2分

芸、安芸請料冒過　去数
東京スカイツリー　　　　　　　JR東京駅

ソラマチ7F　　　　　　　　　大丸Bl

O3－5809－7228　　　　03－6895－2757

短観
」R名古屋駅

セントラルタワーズ13F

O52－433－5102

東北自動車道
羽生P．A（上り）

フードコート

1ゥえとん
JR名古屋駅1F

名古屋うまいもん通り

052－589－1255
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（亘重り 親子丼には、最上級ブランド鶏
割下を使用する阜すき焼き。の最もせい

島料理［熟成軍細慌
名代料理4品は、伝統的な鶏料理を最新の妓術でお肘）

したものです。鶏刹ぼろ煮、コラーゲンスープ、珍味盛り合せ、

ムネ肉レア和え（等）内宏が変わる場合があります

名代科理4品と軍鶏天ぷら

警悪手　6，8品慧
【個室のご利用日0名桟より

冨田 上級【軍鶏】のロースト

別品親子丼

各席名代料理も品と軍鶏天ぷら　厘垂亘）
鶉だし碗

名物“玉五プリン”
8，800円税別

【個室のご利用】4名故より

軍鶏〉〈山王軍鶏〉を使用しています。
です。鬼平が「うまい」と言った江戸の味『五鉄の軍鶏鍋』に思い陛馳せながらお召し上がり下さし

島すき［熟成軍鶏］
烏すさは優れた醤油の風味と上品な味鰍の芳春をいかした

割下は江戸中期・文明開化玖前の味を今に伝えます

旬
〔上級ブランド地鶏〕使用

【軍鶏】のすき煮又は水炊き

別品親子丼　　8，800円税別
名代料理4品　　【鵬のご利用】色名枝より

目町
（上級ブランド地鶏）使用

【軍削の研認：扮
別品親子井
名代料理4品

9，800円脚

【個室のご利用】4名税より

〈特上軍鶏〉は熟威させる事で史に旨みを増し、闘鶏軍鶏を

布沸させる滋味溢れる味わいに仕上がl侵した

毎
（最上級ブランド鶏〕使用

【軍鶏】の宅‡∈拡持
攣撃墜塾別品親子丼（象りささみ）

書芸慧禁ン”12，000。税別
【個室のご利用】3名桟より

厳選〔最上級ブランド鶏〕使用

i重義】の守00
撃蔓撃墜塾別品親子丼（象りささみ）
名代料理4品

名物‘‘玉五プリン’’15，000円税別

【個室のご利用】2名厳より

明治24年頃、5代目女将“とぐが〈烏すき〉の残りの割下で

玉子を煮て御飯と典に召し上がる御客林の姿をヒントに考案

しました奥嵐を頑なに守り続ける一子相伝の味わいです

元祖親子丼く鳥すき重ね〉
コラーゲンスープ・春の物・フルーツ　　　　垂

〔悪霊諸芸誤羞語賢の〕3禁怨讐；

元祖親子丼く厳選以白レパMin）
コラーゲンスープ・春の物・フルーツ

解語禁霊詣警当3禁恋
予約不可

全ての鶏料理（そぼろ除く）に熟成した鶏を使用します

～勅の熟成軍鶏とは～

【最高級軍鶏】の妙味を最大限に引き出す製法です
凝縮された旨味、観紺な食感は更なる美味め領域です

ブランド鶏の見きわめ
～料理奇法に対し最適が鶏’’を使い分けしております～

㊥すき焼き・鶏油焼きは山唖上兼京軍鶏叩

㊥ランチ親子井・天ぷらはH兼京軍鶏門

やディナー親子井は奥出雲以山王軍鶏粥

㊥すき煮・水炊き・ローストは川川俣軍鶏門

◆しぐれ薫には仙兼京烏骨鶏叩

～軍鶏のすき煮・水炊きとは～

すき煮は鶏だL割下で煮る江戸下町の軍鶏鍋です
水炊きは軍鶏スープで煮る東京古式の軍鶏鍋です

●別途サービス料といたしまして10％いただきます
●お料理をご注文いただかない場合、お席料を頂戴致します
●お子様をお連れのお客様はく個室）のご利用をお願いする場合

がございます

は
な
ぜ
ん

0
各
コ
ー
ス
、
テ
ー
ブ
ル
席
は
2
名
棟
よ
り
ご
利
用
出
来
ま
す
。

※
プ
ラ
ス
1
5
0
0
円
哀
別
）
で
［
元
祖
フ
ォ
ア
グ
ラ
の
す
き
焼
き
］
を
お
付
け
し
ま
す

す
き
焼
き
は
熟
練
し
た
係
り
が
全
て
お
取
り
分
け
致
し
ま
す


