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黒毛和牛へのこだわり

モリタ屋では水と空気のきれいな京都府下、丹波・和知高原に専用牧場

を有し、優れた資質の黒毛和牛に愛情・情熱を注ぎ飼育しております。

黒毛和牛の飼育で培った経験を生かし、京都食肉中央卸売市場を通して

仕入れる黒毛和牛は、生産履歴（トレサピリティー）のみならず、肉質・

脂質を見極め、枝肉から一頭単位で仕入れます。また枝肉からの熟成の

管理も美味しさの秘訣です。モー」夕屋では、枝肉専用の冷蔵庫でじっく

りと熟成し、和牛がもつ柔らかさと旨味を最大限まで引き出します。こ

のように和牛を知り尽くしているモリタ屋だからこそ、本当に美味しい

お肉料理をご提供することが出来るのです。

黒毛和牛を薇とした一貫経営

モリタ屋は、維新まもない明治二年、京都で初の牛肉専門店「盛牛舎森

田屋」として創業いたしました。創業者の森田卯之助が嵯峨に牧場を構

え、牛肉と牛乳の販売を始めたのが最初です。以来、百四十有余年に亘

って、「味の追求」と「真心のこもったサービス」を理念に歩み続け、

和牛肉と言えばモリタ屋と言われるほど、京都の皆様にご愛顧されてま

いりました。

モリタ屋の黒毛和牛が、京都三大祭りのひとつ「葵祭」で牛車を引き、

京都の伝統行事に一役買ったこともあります。

黒毛和牛の生産・飼育から卸売販売、小売販売、料亭・料理店と、ここ

に和牛を核とした一貫経営を構築いたしました。
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モリタ屋が邁ぶ最高の黒毛和牛、その味わいを　心ゆくまでお楽しみ下さい。
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●モリタ屋四条猪熊本店

創業首四十有余年の歴史はここから始まりました。

伝統に磨き上げられた「美味しさの世界」を雅やか

な京のお座敷にて、ご堪能下さい。

四条猪熊本店では、バリアフリーも採用、全てのお

客様に美味しさと心のこもったおもてなしをお約束

します。

●営業時間　月～金／1130～1500、1700～2300

日・祝／1130～2200　土／1130～2300

●年中無休（12月31日、元日は休ませていただいております）

ご予約専用フリータイヤル　0120－78－0298まで。

※駐車場完備しております。

●ジ工イアール京都伊勢丹店

舌都を一望する素晴らしい眺望がお出迎え。

京都五山を見渡す

四季折々の風情と、

和の情緒が大人の

時間を演出します。

また、昼に夕に多

彩な表情を見せる景観を楽しみながら

おくつろぎ下さい。

●営業時間1100～2200

ご予約は　075－365－7788まで。

●木屋町店

京都らしい路地奥では、友は鴨川の床でのおもてなし。

長い石畳の路地の奥に静かにたたずむ木屋町店。

東山の稜線をながめ、鴨川のせせらぎを聞きながら、とっておきの味

わいをお愉しみ下さい。

●営業時間　月～金1130～16・00、1700～2300

土日祝1130～23．00

●年中無休（12月3日∃、元旦は休ませていただいております）

●大小ご宴会承ります。

ご予約専用フリーダイヤル　0120－77－0298まで。
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●すき焼き

sukiyaki

●しゃぶしゃぶ

shaburshabu

●オイル焼き

Oiruyaki

ご建物に、おみやげに、

モリタ屋自家製の逸品をどうぞ。

●牛肉しぐれ煮

長年の経験と技術による、モリタ屋

独自の昔ながらの素朴な製法で、

国産牛肉を用いて作り上げた純手づ

くり商品です。

その風雅な味わいは、まさに天下

一品とおはめいただいております。

●国産黒毛和牛味噌漬け

国産黒毛和牛を厳選し、伝統の京都

特製の薄塩仕立てのつぶ味噌でじっ

くり漬け込んだ逸品です。

金アミかフライパンで軽く焼いて

お召し上がりください。

賞味期限　製造日から60日（要冷蔵）

牛肉しぐれ煮

1個（90g）　　　　　￥945（税込）

（生姜　山椒　椎茸のうち1個）

1個（180g）　　　￥1，890（税込）

（生姜　山槻　椎茸のうち1個）

2個（180gx2）　￥3780（税込）

（生麦　山椒　椎茸のうち2個）

3個（180gx3）　￥5670（税込）

（生姜　山椒・椎茸）

※写真の商品は2個入りです。

賞味期限：製造日から7日（要冷蔵）
※写真の商品は7枚入りです。

国産黒毛和牛味噌漬け

3枚入り　　　　　　￥3．150（税込）

5枚入り　　　　　　￥5．250（税込）

7枚入り　　　　　　￥7，350（税込）

10枚入り　　　　　￥10．500（税込）

※内容量は各店舗におたずねください。

※こ贈答・ご進物として全国発送承ります（別途・送料クール代金を頂戴いたします）

※ご注文はインターネット　http／／www．mo「ltaya－netCOm

電話　075－661－0298


