
オーナー三園清三のもとで修業を続けること15年。

豊かな軽井沢食材をミクニイズムで表現した、

シェフ新井康久のメニューの数々をお楽しみください／

祝／オテル・ドゥ・ミクニ開店30周年記念

“ミクニ御礼メニュー’’

この春、本店オテル・ドゥ・ミクニが開店30周年を

迎えました。長年のご愛顧に感謝を込めて、当店

からの御礼メニューをご用意しておりますも

ランチコ一二ス　　　　　ディナーコー「ス

9，800円（税込）　　　15，500円（税込）
～食前酒付き～　　　　　　　～グラスシャンパン付き～

信州牛フィレ肉のロティを　　　信州牛フィレ肉とフォワグラ

メインに、軽井沢の食材　　　のロッシーニ風をメインに

をつかった全6品コ「ス　　　　全8品のコーニス

マテ貝のムクラード

カナダ産オマール海老と安曇野産ワサビのム「ス、

山菜のうま味コンソメジュレー寄せ

長崎産イサキと富山産ホタルイカのグリエ、

地産ルツコラソ「ス、柚子胡椒風味

フランスドンプ産うずらのロー「スト、天然セリのソ「ス、

春野菜のフリカッセ、くるみオイルのビネグレット

ビワのマリネとビワ茶のジュレ一、レモングラスの香り

桜のブランマンジェ、

フロマージュブランと大乗のアイスクリ「ム

コーヒーまたは小菓子

ランチコース　　4，950円／ス200円／9，250円（税込）

ディナーコース　9，250円／12，500円／15，500円（税込）

ミクニフェアin軽井沢

オーナー三園清三がドメイヌ・ドゥ・ミクニのスタッフ

とともに腕をふるうフェアを開催いたしますも

日時　2015年6月28日（日）

受付　16時30分～

開宴　17時00分

会費　16，000円（税込）

＊ウェルカムドリンクをご用意しております。

ドメイヌ・ドゥ・ミクニ

Tbl．0267－46－3924（完全予約制）

wwwdomaine－de－mikuni．com

ランチ11．30～1430（LO）ノディナー17：30－2100（」0）／不定休

JR「軽井沢」駅よリタクシーで15分

しなの鉄道「御代田」駅よりタクシーで5分

上信越道「軽井沢Iqよリ25分、「佐久Iqより15分

このチラシをご覧の方限定

プレゼントキヤンペ一一ン

ミクニ公式通販サイトメゾンミクニにて

商品をご購入されたお客様に、

新アイテムのコーヒードリップ
バッグ（2袋入）をプレゼント／

※お届け先の商品に同梱いたしますも

※購入画面の通信欄に「折込チラシ」とご

記入ください。記載ない場合は無効ですも

※期間：2015年6月50日受付分まで

www．Oui一mikuni－Shoponline・COm


