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シ土ア三園勿鰍者によ久

メニューぼ多β戯紺に変わクますも

2βJβ．β．∂ク．木曜日

椀㊥∫∫血駕器電設光軸霊の0㍍∫β虎∫β古

東京東村山産シャドークイーン（紫ジャガイモ）の
ヴィシソワーズ、塩の泡のせ、練馬産赤タマネギの塩もみと

静岡産しらす添え

∴二言三三三三二二十

千葉富津沖鮭のグリエ、小平産バターナッツカボチャと
八王子産東京米のリゾット、小平の川里さんが作った

スイスチヤードとアマランサスのバルサミコ風味サラダ、

立川産モロヘイヤのセシェ添え、そのモロヘイヤソース

物駕藷霊蒜霊㌶還監器訝虎
ハンガリー産鴨腿肉の赤ワイン煮、

三鷹産千両2号ナスのコンポート、八王子産甘長唐辛子の
フリットとレンズ豆添え、黒胡椒風味

竺影訊盟邦斑鑑舐悪勅
マスカットのジュレとブランマンジェの

酉東京産ぶどう“藤樹’添え、東京多摩産梅酒のアイス、
杉並の内藤栗のモンブラン

ご＼HJJ上l／．汀かニー柚。血JIIl・JJ州仙肌すkJ∫∫′正√∫・

マリー・アントワネットティーと小菓子
（小笠原産パッションフルーツのマカロン）
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