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江 戸 千 住 葱 の 特 徴

江 戸 時 代から受け 継が れた 種 (固 定 種 )で 栽 培されたまぼろしの長ネギ
日 本で の栽 培は I％未 満 ！！
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固 定 種 の 千 住 葱 を 生 産 販 売 し て い る の は 全 国 で も弊 社 の み で す 。一 般 市 場 の

ネ ギ とは 全く異 なり、ネ ギ 本 来 の 辛 味 、旨 味 が 詰 まって い ま す 。生 で 食 べ れ ば 、

蕎 麦 な ど の 薬 味 に 最 高 な ア クセ ントとな る ツ 一 一 ン ！と し た 辛 さ の ネ ギ で あ り、

熱 を 加 え た 焼 き ネ ギ や 鍋 に な るとそ の 辛 さが フ ル ーツ に 迫 る ほ ど の 甘 さを もっ た

トロットロの ネギ に 代 わりま す 。池 波 正 太 郎 を はじめ 多 くの 文 化 人 に 愛され た 葱 で す 。
女将さ んの ねぎ レシピ
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制作 秘話
(株 )葱 善 は 創 業 130年 余り｢鬼 平 犯 科 帳 ｣や ｢るろうに 剣 心 ｣｢鬼 滅 の 刃 ｣の 舞 台 に

な った 時 代 に 浅 草 の 地 で 創 業 し まし た 。時 代 とともに 品 種 改 良 が 進 み 、育 て

や すく管 理し や す い F1種 の 種 で の 栽 培 が 主 流となり、この 時 に 固 定 種 は 存 続 の

危 機を 迎 えた の で す 。そん な 中 、葱 善 4代 目 はこのままで はい け ない 曾 祖 父 以 前

から受 け 継 が れてきた 伝 統 の 固 定 種 で 千 住 葱 の 栽 培を 決 意します 。ただ 、固 定 種

の 栽 培 はとて も難しく、葱 善と農 家 さんと試 行 錯 誤 を 繰り返して きました 。

そして 、屈 折 10年 以 上 を か け て 伝 統 のネギ の 栽 培 方 法 を 復 活させ 、今で は 自 信を

持 って 生 産 で きるように なりまし た 。現 在 は 老 舗 牛 鍋 屋 を はじ め 、多くの 飲 食 店

でこのまぼ ろし の 長 ネ ギ を 愛 用して い た だい て い ます 。

食 育 文 化 活 動
食 育 文 化 活 動 の 一 環 で 小 学 校 、中 学 校 、大 学 で の 食 育 授 業 、学 校 給 食 や

毎 年 2月 13日 浅 草 神 社で 奉 納 、11月 に 明 治 神 宮 新 嘗 祭にて 奉 納を 行っています 。

㈱葱 善
TEL : 03-3872-2990

FAX : 03-3872-5242

MAIL : info＠ne面 ６ｃｏ．jp

HP:ｗｗｗ．ｎｅ幽 en．c0.jｐ 膕
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東 京 都台 東 区 千 束（旧 浅 草 千 束 町 ）

1　　　3－6－10 NZビ ル 701

回溪 回

葛飾 北 斎作 富嶽三 十六 景 ｢武 州 千 住 ｣に は馬 が 背 負う荷

の中に江戸 千 住葱 (固 定 種の千 住葱 )が 描 か れていると言
われています。
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① ね ぎの 蘖 'とに ら をみじ ん切 ワーする

の ①ｔ☆を 混 ぜ合 わ せ /時 間ほ ･ど経 っ た ら 崑成

※’どんな お料 理 に も合 い ま,す が 豆腐 や蒸 し鶏 に かけ

た ワご飯 のお供 に も美 味 し い で ｰす。

二　

作 ･ﾜ方

① め ん つ ゆ を規 是量 薄 め 鍋 に 入れ る

の スラ イスし た にん に くｔね ぎ を鍋 に 入れ る

ぐ1)火 が通 っ た ら肉 をし ゃぶ し ゃぶ し てく だ１い

※肉 でね ぎ を巻い て食 べ るｔ美 味 し い ず･す。
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① ね ぎ を・|ヽ口 似 Iﾜに す る

(zx7)'と ､他 の 材 料 を す べ て 混 ぜ 会 わ せ 1∂分 ほ 冫rず 味 が ･な じ ん だ

二ら 完 成

※着 通 の 刺 身 鶫 が ね ぎ ｔ合 わ せ る 冫 と ず 美 味 し ･さ が 倍 増 。酒 の

肴 に も 、ご 飯 に か け て も 欄 草 ず 美 味 し い 一 品 が 崑 成 し ま、１．

－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－

作 ワ 方

① ね ぎ は が～rｃ,y,.長 １の 長 １に 切 る 。豚 肉 は ー口 大 に 切 る 。

の 竹 睾 に 豚 肉 ｔね ぎ を 夊 互 に 剩 す

(IxZ〉に 軽 く 塩 コ シ ョ ウ を ふ る 。衣 の 。1ヽ麦粉 を ま.ぶ し て 瀋 き 卵

に く ぐ ら せ パ ン 粉 を ま.ぶ ･す

(砂 揚 油 を yx`∂度 に 熱 し て(1)を 入 れ カ リ ツ 'とす る ま.ず‘5～が 分 間

揚 げ 油 を よ く き ワ 崑 成
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