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Menu

Iniヱio

ゼッポリーこと調布産ふきのスープ仕立て

Antip朋tO

春江声東京野菜のカボナータ
（調布産ラディッシュ・東久留米産あやめカブ・杉並産フルーツトマト）

P朋t8

桜海老と小金井産筍の“キタッチ’’
（調布産イタリアンパセリ・小金井盛砂

Rl的ttO

東京うどのリゾット
（国分寺産東京うめ

P舶○○

初鰹とニシユタカのコンプイカンノナウサルデーニヤのソース
（調布産ニシユタカ）

C■rnO

北海道産和牛とボルチーニ茸のソース
千住ネギのクレ可とネギ坊主のブリット、椎茸のロースト添え

（千住ネギ・足立区産ネギ坊主・府中鹿椎茸）

加l○○

援マカロンと練馬区産イチゴ、ピスタチオのジ曳ラート添え
（練馬区塵苺あきひめ）

Pk¢01叩血血血

プチイフール

Cofh¢Ote

コーヒー又は紅茶
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