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Cappuccino de “Goboh”, garni de flan de foie gras au “Goboh”,
beignet de “Hiratake”, frit de “Goboh”.
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Laitance meuniére, garnie de chou étuve,
a la truffe d’automne.
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Réti de “Fuqu” aux anchois, petites tomates et
petites carottes, radis violet et d’or, a la vinaigrette de cdpres.
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Crépinette de faisane au “Quinoa’ et laitue, accompagnée de

légumes de Tokyo.
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Fromages affinés.

Tatin de “Kaki” et patate douce, avec glace au Shochu.
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Mont-blanc de marron de Tokyo.
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Café et trois gourmandises sucrées.
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