
本日の特別メニュー

2015年10月14日水曜日

物〟cc宅裟；篭雛筍肝α巧060月て

東京小平産滝野川牛薯ときのこのカプチーノ仕立て、その牛芽の
ピュレ入りフォアグラのフランと東京産平茸のべニエ添え、

竹炭のミルクの泡と牛努の皮のフリット和え

ム血11’J一差筒悪霊肌仙

鱈白子のムニエル、西東京産キャベツのエテユヴェ添え、

押∫慧急惣γ諾冨変成霊蒜岩垂舵∫．
山口下関沖骨付きフグのロティ、アンチョビー和え、

ミニ人参と五種のミニトマト、小平産ゴールデンラディッシュと
パープルラディッシュ添え、シチリア産塩ケッパーの
フランボワーズヴィネグレットとロングペッパー風味

物加叫声αα蒜蒜窓鶴鶴血岬0〝開花ゐ虎

フランス産フェザンヌのサラダ菜と南米産キヌア入り
クレピネット、色々東京野菜（バターナッツカボチャ・うど・小ナス・

しんとり菜・ジャンボ福耳唐辛子）添え

伽m喝β∫卯・

完熟フロマージュ各種

血血虚侮辱〝gfpα土地ゐ〟CちdWCg血cgd〟∫βoc血・

和歌山産柿のタタン、八王子産薩摩芋のピュレと
東京青ヶ島の焼酎のアイスクリーム添え

頸0花卜紘花C虚md仰花成飽和0・

東京杉並の内藤さんの栗のモンブラン

C少gH和正♂0〟珊α花ゐβ∫mC血∫・

コーヒーと三種の小菓子（ココのサブレ・ライムのギモーブ・
アプリコットのパートドプリュイ）


