Renouvelée chaque jour, notre carte est constamment
enrichie de nouvelles créations composées grice
a l’art de Monsieur Mikuni.

The menu is varied daily so our patrons
can sample a broader spectrum of
Mikuni’s creative artistry.
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Potage de chou-fleur, pommes de terre et poireaus, “Nabana”,
mousse au lait, frit de “Nabana” et “Hotaruika”.
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Dos de barbue grillé, garni de risotto de patate douce violet,
“Norabouna” seéché et oxalis, sauce Norabouna”.
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(l%agoﬁt de joue de veau au vin rouge, accompagné de nouilles et
etterave jaune, “Hirataké” marinés, parfume au citron thym.
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Charlotte aux fraises, glace et granité de menthe, sucre soufflé.
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Délice de Riwi avec mousse de céleri et sorbet au citron vert.
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NINA'S Marie-Antoinette et trois gounnam{ises sucrées.
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