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シヒフ三脚者茫よ久

メニューぼ参β周隊形躇わクますも

州lU霊忠盈滞昔塩：鵠’昔7歳㌣′l一日・

福岡産カリフラワーのポタージュ、
北海道帯広産じゃが芋、ポワローと菜花合え、ミルクの泡のせ、

東京三鷹産業花と富山湾のホタルイカ添え、

し上九空票霊㌫藍悪書謡霊渋鵠忠告血

北海道余市沖平目のグリエ、東京東村山産紫芋と八王子産お米のリゾット
江戸東京野菜あきる野産のらぼう菜のセシェと西東京産オクサリス添え、

そののらぼう菜ソース

惣幾幾紹謁務顎還訝霊盈㌍
オーストラリア産仔牛ホホ肉の赤ワイン煮、

ヌイユと長野産黄色ピーツのエマンセ、八王子産ひらたけの
マリネ、西東京新倉ファーム産レモンタイム添え
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東京練馬産イチゴのシャルロット、ミントのグラスと
グラニテ、飴のスフレ添え
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西東京産完熟キウイ、セロリのムースとライムのシャーベット、
セロリの葉のパウダー添え

二＼小二1上lム7′小一〃仙一血仙〟仲里叩′mm触J∫′打′frふ

マリー・アントワネットティーと三種の小菓子
（東京産リンゴのマカロンと金額麻のキャラメル、

杉並の内藤栗のモンブラン）


