
オンラインストアのご注文は

こちらのサイトをご覧ください

検索 内藤とうがらしプロジェクト　q

URL http：／／naito－tOgaraShi．tokyo／

注文に開しまして

送　　　料：全国一律540円（税込）

配送業者：日本郵政（ゆうパック）

支払方法＝クレジットカード払いⅦA打電昏碧国

銀行振込
※代金引換は対応しておりません。

オンラインストアへのお問い合わせ

運営会社：株式会社プリアップ

営業時間　二　平日10：00～18：00（土日祝日は休業）

■ご連絡の際は、メールにてお名前・注文番号・電話番号・ご用件をお知らせください。

メールアドレス：shop＠naito－tOgaraShi．tokyo

■お急ぎの方はお電話ください。

電話番号：045－620－3870

Facebookもチェックr］　PREAP2◎

最新情報更新中！
運営会社：株式会社プリアップ
〒222－0033

神奈川県横浜市港北区新横浜2－11－5

墜
新宿名物内藤とうがらし
オンラインストアOPEN！
内藤とうがらし商品を日本全国にお届け！

インターネット通販で購入いただけます！



江戸時代の宿場町、内藤新宿で育てられた野菜のひとつ。

当時、蕎麦が流行していた江戸の町では、薬味として唐辛子が大人気に。

新宿近郊の農家がこぞって栽培をしていましたが、町の都市化により

衰退してしまいます。

それから400年。江戸時代に一大ブームを巻き起こした唐辛子を、

現代に復活させることに成功！

現在では、伝統の江戸東京野菜にも認定され、歴史ある新宿の名物

として再び脚光を浴びています。

←このロゴマークが目印！

内藤とうがらしを使った商品には

内藤とうがらしのロゴマークがついています。

旨みが強く、豊かな風味とすっきりとした辛さ。

オンラインストアで好評販売中！

内藤とうがらし赤一味r真砂の赤」

864円（税込）

辛さの中に感じる旨み。内藤とうがらしだけで作ら

れた一味粉末。

内藤とうがらし七味「江戸風味七色J

810円（税込）

江戸時代から蘇った伝統の味！
一番人気の定番商品。

柚子胡椒もるみ

864円（税込）

じっくり熟成された「もろみ」に、醤油漬けの昆布を

プラス。旨みたっぷりに仕上げています。

他にも、沢山の商品がございます。また、パッケージについてはデザインが変わる場合がございます。

Q内藤とうがらしとコラボ商品をつくりませんか？

様々なジャンルの会社やお店と、内藤とうがらしを使った商品間発を行っています。

お問い合わせメールアドレス＝edoya＠naInet，jp


