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Renouvelée chaque jour, notre carte est constamment
enrichie de nouvelles créations composées grice
a ’art de Monsieur Mikuni.

The menu is varied daily so our patrons
can sample a broader spectrum of
Mikuni’s creative artistry.
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Tartare de thon rouge, petits pois, radis,

@uf de caille poché et “Ménegi’, a la vinaigrette de soja.
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Gelée d “Aosa” et fricassée de crevette 4 [ américaine,
garnie de mousse de sel'et fleur de colza a la moutarde japonaise.
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Daurade aux oursins, “Sansai” et nouilles gratinées, parfumé au curry.
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Piéce de beeuf 16t accompgné de cing légumes de saison,
sauce Périgueux,
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Fromage de Nagano “Petit nuage”.
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®Blanc manger aux feves Tonka et gelée de “Sakura”, sorbet fraise,
sucre souffle, sauce aux fraises.
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Délice de Riwi avec mousse de céleri et sorbet au citron vert.
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NINA'S Marie-Antoinette et Trois petits fours.
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