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本日の特別メニュー
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2020年3月18日水曜日

＿こ‥立三二三三壬三三三二士二章．
三重南伊勢産伊勢まぐろのタルタル仕立て、八王子産スナップエンドウ
グリンピースと小平産ラディッシュ合え、ウズラの卵ポシェと芽ネギ、

ベビーリーフサラダと東京クレソン添え、醤油ヴィネガー風味

÷言霊ご圭三三三㌔‥烹三三三三言∴
三重産青さのりのジュレと鹿児島産才巻えびフリカッセの

アメリケーヌ風味、塩の泡、練馬産菜花のピュレと和からし和え

、β‘川仙すさ‘7呵州J：て心‘写‘川、†17才’’山肌漁W咄砧里－‘丁重′7両〃川Jl）一・

三重熊野灘伊勢まだいのクルスティヤン焼き、ウニ風味、色々山菜
（八王子産フキノトウ・三鷹産タラの芽・わらび・コゴミ・行者ニンニク

ひろっこ・島ラッキョウ）とヌイユのグラチネ添え、カレーの香り

三二∴土’‥ごここ弓二三‡亨烹Pf∴；t二∴‥∴：二さ。＝‥

北海道産和牛フィレ肉のロティ、五種の江戸東京野菜（うど・練馬大根・
馬込三寸人参・のらぼう菜・滝野川牛芳）添え、ソースペリグー

のpm喝β読物α乃0‘亀吉如〟昭β・

長野松本産清水牧場のチーズ“プティニュアージュ”、
東京蜂蜜とメープルヴィネガー風味

王1‥∴；二了・‥二三三三三三÷ミ予∫J十‥二こ∴

ブラジル産トンカ豆のブランマンジェと桜のジュレ、練馬産イチゴと
ソルベ、飴のスフレ添え、そのイチゴのソース

の挽β虎如才αγeC〝肌∫∫β虎cg伝わgf∫0γβgfα〟C血乃γれ

西東京産完熟キウイ、セロリのムースとライムのシャーベット、
セロリの葉のパウダー添え

斗丁二VJ∫二肋Jイ主軸山裾相川171で心上，血亘か′′：ヾ・

マリー・アントワネットティーとプティガトー（東京金胡麻の
ギモーブ、東京りんごのタタン、東京ミントのマカロン）


