
＜お召し上がり方＞

▼

■

■最中ごと入れます。

（最中が開かない場合は、皮を割って下さい）

・熱湯を約160両を注ぎ、よくかき混ぜて

お召し上がり下さい。

＊お好みに合わせて差し湯で調整して下さい。

＊調理時、お召し上がりの際は熱湯でのやけどに

十分ご注意下さい。
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＜東京うど＞

主に立川市が産地で、光を当てず地下の

穴蔵にて栽培しているのが特徴です。

帆立エキスと鰹だし、三つ常を加えて上

品な味わいに仕上げました。

＜伝統小娘菜＞

八代将軍徳川音宗が地名（現在の江戸川

区小松川）にちなんで付けたと言われる

「小松菜」。

松茸の香り豊かな味わいと柚子をアクセ

ントに仕上げました。

＜雄司ヶ谷なす＞

現在の豊島区雑司ヶ谷一帯で栽培されて

いた別名「山なす」とも言われていま

す。

鯛とワカメをかえ、上品な鰹だしに仕上

げました。
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