
「昭和初期の荒井屋本店」

画
濱
料
脛
処
荒
井
屋
へ
よ
う
こ
そ
。

牛
鍋
は
庭
で
煮
た
。
女
中
が
七
輪
を
持
ち
出
し
て
、
飛
石
の
上
で
そ
れ
を
煮
た
　
　
ー

島
崎
藤
村
の
「
夜
研
け
前
」
に
は
、
幕
末
の
こ
ろ
、
神
奈
川
の
薇
篭
で
牛
鍋
を
味
わ
う
様
子
が
轟
か
れ
て
い
ま
す
。

牛
肉
な
ど
を
食
卓
に
－
の
せ
る
こ
と
は
タ
ブ
ー
と
さ
れ
て
い
た
時
代
の
こ
と
。

家
の
な
か
で
は
料
理
で
き
ず
庭
先
で
食
べ
た
も
の
で
し
た
。

は
じ
め
は
毛
■
嫌
い
し
て
い
た
人
び
と
も
、
そ
の
味
と
滋
養
か
ら
し
だ
い
に
牛
鍋
を
好
む
よ
う
に
な
り
、

明
治
に
入
っ
て
か
ら
は
「
牛
鍋
食
わ
ね
ば
閻
根
刹
那
奴
」
（
断
離
那
作
・
如
鮎
軒
と
ま
で
、
富
れ
る
く
ら
い
に
大
流
行
。

き
時
外
国
人
居
留
地
の
あ
っ
た
横
浜
に
は
、
た
く
さ
ん
の
牛
鍋
屋
が
開
店
し
て
い
ま
す
。

牛
鍋
は
ま
さ
に
文
明
開
化
の
象
徴
で
し
た
。
横
浜
で
日
本
人
が
異
国
文
化
を
取
り
入
れ
、

日
本
人
の
た
め
に
創
り
だ
し
た
牛
鍋
は
ま
さ
に
「
横
濱
料
理
」
な
の
で
す
。



ガ
好
み
は
軍
歴
？

そ
れ
と
も
扇
き
ゃ
透
？

＼

俗
に
関
東
風
、
関
西
風
と
申
し
ま
す
が
、

関
東
風
と
は
、
砂
糖
、
し
ま
う
油
に

み
り
ん
・
酒
豪
ど
を
ま
ぜ
た
“
割
下
（
タ

レ
）
”
を
ガ
鍋
に
注
ぎ
、
肉
、
野
菜
を
グ
ッ

グ
ッ
。
こ
れ
が
「
牛
鍋
」
で
ご
ざ
い
ま
す
。

一
方
、
関
西
で
は
、
牛
脂
を
と
か
し
て

お
肉
を
あ
ぶ
る
。
そ
こ
へ
砂
糖
、
し
ま
う
油

を
ど
を
次
つ
ぎ
加
え
て
ジ
ュ
ー
ジ
ュ
ー
。

お
好
み
に
味
つ
け
を
い
た
し
ま
す
ご
こ
の

焼
ぎ
も
の
が
「
す
さ
や
き
」
で
ご
ざ
い
ま
す
。

厚
手
の
鍋
に
火
を
点
け
、
待
つ
こ
塵
数
分
。

霜
降
り
肉
が
湯
気
に
あ
お
ら
れ
る
の
を

眺
め
る
う
ち
に
、
脂
が
じ
わ
ー
っ
と
割
下
に

と
け
た
香
ば
し
い
匂
い
が
鼻
を
く
す
ぐ
り

グ
ッ
グ
ッ
と
食
べ
ご
ろ
を
耳
う
ち
し
ま
す
り

赤
み
が
少
々
残
る
く
ら
い
で
箸
を
出
す
と
、

指
先
に
も
伝
わ
る
熱
々
の
お
い
し
さ
…
。

牛
鍋
は
、
五
感
で
味
わ
う
究
極
の
料
理
の

一
つ
と
、
私
ど
も
は
自
負
し
て
労
り
ま
す
。

荒
井
屋
で
は
、
こ
の
至
上
の
美
味
を
お
楽

し
み
い
た
だ
く
た
め
、
特
撰
銘
柄
牛
を
さ

ら
に
吟
味
し
、
伝
統
の
味
に
工
夫
を
重
ね
、

薯
様
の
お
越
し
を
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。



WELCOMETO
THESUKIYAKIHOUSE
MARAIYAM

EstablishedintheMeijiera，therestaurantAraiya

hasbeenservlngfinebeefdishessince1895・

Beef，althoughneverapartoftheJapanesedlet，

appearedtobethemainstayoftheeariyforelgn

SettlersandJapanesecunosltyWaSarOuSed．

NotwantlngtOmissagoodthing，ShohbeiAral

thefounderofAraiyarestaurantsinYokohama，

experimentedwithcookingandflavonngthemeat

untilitsuitedJapanesetaste．Topplngabowlof

ricewithmorselsoftender，flavorfulbeef，

hecreatedatastesensation．Oncethetastefor

meatwasaquiredbyJapanesepeople，

manytypesofbeefdishesevoIved・

Ourspecialselectionofpremiumbrandbeefis
Chosencarefu11ysothatyouwilladorethesumptuous

dishthatweatAraiyaendeavortoprovide・

OurtraditionaltasteisbroughtoutthroughConsiderate
andreputabletechniques，WhlChhavebeenperfected

foryouthewesternclientforoveracentury・

Weareverymuchlookingforwardtoyourvisit．

SUKIYAKL　すさやき
SIICeSOftenderbeef，aVarretyOfvegetabresandsquares

OHofugentlyslmmeredtoastateofperfectl0nInataStySaUCe
DIPthehotpleCeSInbeateneggbeforeeatFngforaculLnarytreat．

SHABU－SHABU Lや，おLやぶ
GourmetfareofpaperthlnSllCeSOfbeef，aFongwlthtofuand

VegetabEes，SWIShedbackandforthlnboIllngbroththendlPPed

lnyOurChoICeOftwodellCH⊃uSSaUCeS

TE：PPAN－YAKl鉄板焼
SeartendersIJCedbeeftoyourlIklngOnahotgnddle．

StlrfryvegetabLesun用cooked，butstHcrunchy

DEPthesemorselsrntoasauceofgratedrad．sh，

SOyandmustardforatastesensatl0n・

SUK】YAKI YOKOHAMA STYLE

ARAlYA
http：〟www．aralya．CO．jP

THEHEADSHOP Phone O45L251－5001

2－17Akebono－Cho，Naka－ku，’ねkohama－CLty，

Kanagawa231LOO57，Japan

Openedfrom1130AMto15：00PM1700PMto2200PM

Cl0Sedonthe3rdTuesdayofthemonth

BANKOKUBASHISHOP Phone．045－226－5003

SagamlbulldlnglF4－23Kalgandon，Naka－ku，YokohamaLCEty，

Kanagawa231－0002，Japan

OpenedfromllOOAMto1500PM170OPMto2200PM

Ctosedonthe3rdSundayofthemonthL

●Amex，VISA，MasterCharge，DNcardsavallabJe
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荒井屋本店
横浜市中区曙町2－17

tel．045－251－5001

ぬⅩ．045－251－5002

営業時間11：30～15：00

17：00～22：00

塵3火曜日定東

1町R「関内」北口より徒歩8分
●市営地下鉄「伊勢佐木長者町」

6B出口より徒歩5分

万国橋店
横浜市中区海岸通4－23

托1．045－226－500う

ねⅩ．045－226－5004

営業時間11：00～15：00

17：00～22：00

凍3日曜日定則

●みなとみらい線「馬車道」

6番出口より徒歩2分

．農㊥http：〟ww・ara掛CO・jp


