


江戸エコ行楽重
「江戸エコ行楽董」に盛りつけられた料理は、

江戸時代の料理書を参考に、エコ・クッキング

のアイデアを取り入れ、季節に合わせて作ら

れています。

楠公レストハウス
【TEL】03・3231－0878
前々日（土　日祝日を除く）の16時までに、電話にてご予約を承ります。

お食調の時間や、ご予約の人数など、お気軽にお問い合せください。

『豆腐百珍』で有名な五色の巴楽、江戸の天ぷら

2種など盛りだくさんの行楽重です。

楠公レストハウス

会席　　　　　　　　￥2，000

江戸時代のお寿司を中心にした会席料理です。

与の重　　　　　　　￥2．200

参の重に加え、江戸風の調味料“煎り酒’’でお刺身
を召し上がっていただきます。

エコ・クッキング推進垂員会／東京ガス株式会社

楠公（楠木正成）像が目印の楠公レストハウスは、皇居参観のお客様や、　身近が食」を通して環境問題を考える「エコ・クッキング」の正しい知識を

近隣にお勤めの方々等の憩いの場です。　　　　　　　　　　　　　普及するため、指導者の養成を中心に活動しています。

http＝〟www・fng・Or・jp／koukyo′info′koukyo－SerVicel・htm．　LェコサソキングE呵

発行十般財団法人国民公園協会皇居外苑／エコ・クッキング推進委員会／東京ガス株式会社
※「エコ・クッキング」は東京ガス株式会社の登録商標です。

表紙図版参考職人歌合（東京家政学院大学図書館所蔵）


