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DEJEUNER DU 23 JUIN

Restaurant Hotel de Mikuni
Tokyo
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Tlaittinger Brut Réserve
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Solaris 2013
Shinshu Cabernet Sauvignon
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Yashiomasu en chaud-froid, légumes de la saison(Otowa)
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Piéce d’homard bleu et gnocchis aux choux
“palette gourmandise ”(Yamaguchi)
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Poulet de Tokyo “Tokyo Shamo” braisé, accompagné de plusieurs
légumes “Edo-maé” dans son jus truffé (Mikuni)
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Vacherin, espuma de ferments lactiques, galce au miel de
“Myojinkan” et jasmin, sauce au miel et mangue(lanabe)
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Café et mignardises
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PARTOUT DANS LE MONDE,
UNIQUE AU MONDE




