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海老の煮出し
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魁03，3631ト5850

住　　所…東京都墨田区江東橋4－20－4

定　　休‥∵土・祝（変更あり）

交　　通・JR錦糸町駅南口より徒歩約5分

営業時間…AM11．00～PM3LOO、PM530～なくなり次第終了（月～土）AM1130～なくなり次第終了（日）　※2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

U R L http：／／WWWknetorJP／mitumas／mitumlhtmI　　　　　　　　　　　　　　　　　　ござい5：すuご了承下さいo

㌦

且
十枚五ずしで食べられる「江戸の味わいメニュー」

このしろの三盃漆

崇壬2010年4月以随はメニューとして取り扱っていない場合が

ございます。ご了承下さい。

【田03・3632・00－11

住　　所・東京都墨田区両国4－27－3

定　　休　年末年給

交　　通…JR両国駅東口より徒歩約3分

営業時間　AM1140～PM200、PM500～PM1000
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胡
麻
油
の
香
ば
し
さ
と
大
叔
が

軸
老
の
拝
み
を
引
き
納
す

海
老
を
胡
麻
紬
で
素
揚
げ
に

じ
、
人
根
お
ろ
し
と
小
日
切
り
の

ね
ぎ
、
本
川
炎
を
添
え
て
山
し
、

好
み
で
醤
油
を
か
ガ
る
。
胡
麻

油
の
香
ば
し
い
風
味
と
、
さ
っ
ぱ

り
と
し
た
人
枇
お
ろ
し
が
、
海

老
の
滋
味
を
よ
り
い
っ
そ
も
際
立

た
せ
る
。
揚
げ
た
海
老
の
ぷ
り
ぷ

り
つ
と
し
た
食
感
も
、
こ
の
料
理

の
ご
ち
そ
う
で
あ
る
。

一
江
．
〃
前
の
魚
介
類
と
⊥
て
、

庶
民
に
親
し
ま
れ
た
海
老
だ

が
∴
現
存
の
高
級
食
材
と
さ
れ

て
い
る
車
海
老
も
、
当
時
は
簡
単

に
捕
れ
て
い
た
ほ
ど
、
江
い
前
は

豊
か
な
漁
場
だ
っ
た
。
・

目
の
前
の
海
か
ら
あ
が
っ
て
j

た
魚
介
類
を
さ
っ
よ
調
理
し
て

客
に
出
す
。
江
い
時
代
に
は
、
そ

ん
な
昆
台
や
肝
が
た
く
さ
ん
あ
っ

た
。
そ
れ
は
汗
．
日
の
町
に
は
単
身

赴
作
者
が
多
く
、
彼
ら
に
は
家

で
料
理
を
す
る
習
慣
が
あ
ま
り

な
か
っ
た
と
い
う
こ
と
。
そ
し
て

火
車
を
避
け
る
意
味
で
も
、
揚

げ
物
な
ど
火
を
よ
く
使
う
料
理

は
外
食
に
頗
る
傾
向
が
大
き

か
っ
た
こ
と
に
あ
る
よ
う
だ
‖

”
鬼
平
犯
科
帳
』
の
モ
デ
ル
と

さ
れ
て
い
る
長
谷
川
平
蔵
が
火

付
盗
賊
改
長
居
だ
っ
た
天
明
～

寛
政
に
は
、
す
で
に
江
い
の
町
に

犀
ム
日
が
多
く
あ
り
、
天
剋
羅
‥
蕎

麦
な
ど
は
も
っ
ぱ
ら
屋
ム
日
で
食
べ

る
も
の
止
さ
れ
て
い
た
。
㌧

・・

一
【
そ
ば
の
軍
あ
っ
ま
き
　
且

mMJ

良
質
な
国
産
蕎
麦
粉
の
手
打
ち
麺
と
と
も
に

落
語
を
満
喫
す
る
悦
び

錦
糸
町
駅
か
ら
歩
い
て
5
分
の

路
地
に
悍
む
¶
み
つ
ま
さ
㌔
大
正
1
4

年
に
創
業
さ
れ
た
老
舗
で
、
墨
田
区

銘
品
名
店
会
の
ひ
と
つ
で
も
あ
る
。

蕎
麦
は
す
べ
て
二
八
蕎
麦
。
今
は
3

代
目
の
河
西
紀
道
さ
ん
と
4
代
目

の
河
西
一
道
さ
ん
に
よ
り
手
打
ち

で
作
ら
れ
て
い
る
。
オ
ス
ス
メ
は
、

国
産
蕎
麦
粉
を
使
用
し
た
1
日
2
0

食
限
定
の
「
別
製
せ
い
ろ
」
（
7
6
0

円
）
。
麺
の
つ
る
つ
る
と
し
た
喉
ご
し

と
、
手
打
ち
な
ら
で
は
の
口
触
り
が

客
の
頬
を
ゆ
る
ま
せ
る
。
喬
数
日
の

第
3
水
曜
に
は
、
三
遊
亭
金
時
師
匠
に

よ
る
落
語
会
「
み
つ
ま
さ
寄
席
」
が

開
か
れ
て
い
る
。
蕎
麦
と
日
本
酒
を

ロ
に
運
び
な
が
ら
味
わ
う
、
粋
な
落

語
に
魅
了
さ
れ
た
フ
ァ
ン
が
後
を

絶
た
な
い
。

こ
の
し
ろ
の
三
盃
漬

江
戸
前
と
江
戸
野
菜

ま
ろ
や
か
な
三
杯
酢
で
さ
っ
ぱ
り
と

艶
や
か
な
銀
山
色
の
魚
は
、
こ

の
し
ろ
で
あ
る
。
脂
の
の
っ
た
こ
の

し
ろ
を
三
枚
に
ド
ろ
し
、
千
切
り

に
し
た
牛
革
と
大
槻
と
緬
に
三

杯
酢
で
漬
け
る
。
こ
の
し
ろ
、
牛

努
、
大
槻
は
い
ず
れ
も
晩
秋
か
ら

早
春
に
か
け
て
旬
を
迎
え
る
食

材
だ
。
キ
エ
ツ
と
締
ま
っ
た
こ
の
し

ろ
の
弾
力
と
、
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
と
し

た
野
菜
の
好
感
の
組
み
合
わ
せ

が
発
し
い
音
冊
り

こ
の
し
ろ
は
「
三
枚
に
下
ろ
し
て

腹
骨
を
す
き
、
塩
を
し
て
酢
で
締

め
る
」
が
江
戸
時
代
か
ら
伝
わ
る

定
法
。
さ
ら
に
梅
干
し
と
厨
幸
子

を
▲
緒
に
潰
け
込
む
こ
と
で
、
三
杯

酷
を
ま
ろ
や
か
に
し
、
卜
〓
冊
な
味

に
什
上
げ
て
い
る
。
牛
華
と
大
根

は
、
当
時
、
江
．
〃
近
郊
で
も
栽
培

さ
れ
、
滝
野
川
牛
番
や
練
馬
火
根

と
い
っ
た
江
．
り
野
菜
も
護
生
し
た
。

さ
て
、
こ
の
し
ろ
と
は
い
か
な
る

も
の
か
。
江
い
前
節
で
は
欠
か
せ

な
い
新
f
、
小
肌
の
成
魚
で
、
成
長

に
伴
っ
て
嘉
目
前
が
変
わ
る
山
枇

魚
。
江
戸
時
代
、
寺
子
屋
へ
通
い
始

め
る
r
供
の
成
長
を
祈
り
、
親
が

稲
仲
神
社
に
お
供
え
し
た
の
が
こ

の
し
ろ
だ
っ
た
。
ゆ
え
に
「
丁
の
代
」

と
い
う
説
も
あ
れ
ば
、
飯
の
代
わ

り
に
な
る
ほ
ど
人
量
に
と
れ
た
た

め
に
「
飲
代
魚
」
と
い
う
説
も
。
諸

説
あ
る
に
せ
よ
、
庶
民
の
身
近
な

食
材
で
あ
っ
た
こ
と
に
か
わ
り
は

ない。

吊
政
五
ず
L

「
宜
味
」
が
広
が
る
江
戸
前
寿
司
の
味
を

両
脚
の
地
に
受
け
継
ぐ

「
江
戸
の
粋
薫
り
た
だ
よ
う
山

吹
の
」
－
ト
∴
政
五
ず
し
』
の
店
先
に

掲
げ
ら
れ
た
旬
の
作
者
は
、
江
戸
前

寿
司
の
祖
と
さ
れ
る
葦
屋
与
兵
衛

の
味
を
再
現
し
た
、
も
じ
代
目
政
五

郎
。
そ
の
政
五
郎
の
名
を
屋
号
に
用

い
、
味
を
受
け
継
ぐ
の
が
、
4
0
年
以

上
に
渡
っ
て
寿
司
を
握
る
山
口
昌

男
さ
ん
が
店
主
を
務
め
る
『
政
五
ず

L
h
で
あ
る
。
冒
頭
の
句
に
詠
ま
れ

た
「
山
吹
」
と
は
、
本
来
の
江
戸
前
寿

司
で
使
わ
れ
て
い
た
「
三
ッ
判
山

吹
」
と
い
う
赤
酢
の
こ
と
。
こ
の
赤

酢
を
使
っ
た
「
与
兵
衛
寿
司
」
（
2
0

0
0
円
／
1
人
前
）
は
、
酸
味
、
甘

み
、
苦
み
、
辛
み
、
塩
み
と
い
う
「
五

味
」
の
バ
ラ
ン
ス
が
取
れ
た
人
気
メ

ニ
ュ
ー
だ
。
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打で：かりやで食べられる「江戸の味わいメニュー」

南京姶　　　　絶勝和え

海老の煮出し　始田楽
※2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

ございます。ご了承下さい。

闇03－3631・2851

住　　所　東京都墨田区両国1・9－8

定　　休　日・祝（大相撲東京場所中は無休）

交　　通　JR両国駅西口より徒歩約4分

営業時間　PM500～PMlO・00（ご相談承ります）

薄々冨屋で食へられるr江戸の味わいメニュー」

風菖唆ねぎ　海老の煮出し

津2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

ございます。ご了承下さい。

【担03．3622．0213

住　　所　東京都墨田区石原2－15・1

定　　休…日・祝

交　　通　JR両国駅西口より徒歩約7分

営業時間　AM1100～PM300、PM530～PM800

風
甚
攻
ね
ぎ
／
海
老
の
煮
由
し

江
戸
野
菜
の
根
深
ね
ぎ
と
・

旨
み
の
あ
ふ
れ
る
海
老
を
楽
し
む

蛤
の
汁
と
醤
油
で
味
付
け
た

お
か
ら
に
、
醤
油
で
ざ
っ
と
煮
た

蛤
と
小
ね
ぎ
を
和
え
、
粉
山
椒

を
ふ
る
。
醤
油
の
香
は
t
さ
が
染

み
込
ん
だ
お
か
ら
は
バ
口
の
中
で

ふ
わ
っ
と
溶
け
、
消
え
て
な
く
な

る
。
合
わ
せ
る
蛤
は
ハ
春
が
旬
。

廟
の
風
味
が
凝
縮
さ
れ
た
身
は

ふ
っ
く
ら
大
人
き
く
、
旨
み
も
た
っ

ぷ
り
。
少
し
ず
つ
、
し
み
じ
み
と

味
わ
い
た
い
一
皿
で
あ
る
。

∵
」
の
料
理
、
当
時
も
珍
し
か
っ

た
J
ぅ
で
、
珍
し
い
料
理
を
集
め

た
『
料
理
珍
味
集
』
（
1
7
6
4
年

刊
行
）
で
紹
介
さ
れ
た
。

酢
で
炒
め
た
地
を
、
焼
き
味

噌
を
す
り
混
ぜ
た
肝
で
食
す
。

高
級
食
材
の
組
を
ふ
ん
だ
ん
に

楽
し
め
る
一
品
。
　
　
　
　
　
小

や
わ
ら
か
い
な
が
ら
も
締
ま
っ

た
身
は
、
噛
む
ほ
ど
に
磯
の
香
り

を
放
つ
。
そ
こ
に
和
え
た
組
の
肝

は
、
ほ
ろ
苦
く
、
コ
ク
が
あ
り
、
ま

る
で
鞄
の
滋
養
の
す
べ
て
が
、
こ

の
肝
に
詰
ま
っ
て
い
る
よ
う
な
味

わ
い
。
こ
れ
こ
か
何
も
の
に
も
勝

る
調
味
料
、
と
思
わ
ず
う
な
っ
て

し
ま
う
旨
さ
だ
。
飽
だ
け
で
は

な
い
。
餌
、
か
わ
は
ぎ
ゞ
あ
ん
こ

う
、
う
な
ぎ
‥
…
・
肝
の
美
味
を

知
っ
て
い
る
日
本
料
理
は
、
食
材

を
知
り
尽
く
し
て
い
を
証
。
そ
の

奥
深
さ
に
感
服
す
る
。
・

「
．

－、r

コ
ク
の
あ
る
味
噌
で
根
深
ね

ぎ
の
甘
さ
を
引
き
出
し
た
「
風

呂
吹
ね
ぎ
」
。
胡
麻
油
で
扱
げ

た
熱
々
の
海
老
に
、
さ
っ
ぱ
り
よ

し
た
大
根
お
か
し
と
蛍
の
山
葵

が
よ
く
合
う
「
海
老
の
煮
出

し
」
。
ど
ち
ら
も
蕎
麦
と
の
相
性

抜
群
、
酒
の
虜
に
も
ぴ
っ
た
り
の

」
品
料
理
で
あ
官

冒
烹
か
り
や

且一

紬mmJ

失
職
あ
る
老
舗
で
知
る

正
当
派
ち
ゃ
ん
こ
鍋
と
極
上
ふ
ぐ
の
妙
味

初
代
・
刈
谷
由
吉
さ
ん
は
元
力

士
。
出
羽
海
部
屋
の
ち
ゃ
ん
こ
鍋
を

ア
レ
ン
ジ
し
、
そ
れ
ま
で
相
撲
界
だ

け
で
知
ら
れ
て
い
た
料
理
を
一
般

に
も
広
め
た
。
特
徴
は
、
鳥
ガ
ラ
と

昆
布
で
ス
ー
プ
を
取
っ
た
「
ソ
ツ
プ

炊
き
ち
ゃ
ん
こ
」
。
良
質
な
水
郷
若

鶏
や
野
菜
が
た
っ
ぷ
り
入
っ
た
醤

油
味
の
ス
ー
プ
は
、
深
い
味
わ
い
を

醸
し
出
す
。
も
と
も
と
は
天
然
と
ら

ふ
ぐ
の
専
門
店
。
3
代
目
の
刈
谷
真

一
郎
さ
ん
が
取
り
揃
え
て
い
る
の

は
、
美
味
な
と
ら
ふ
ぐ
の
白
だ
。
料

理
は
「
ふ
ぐ
コ
ー
ス
」
（
1
9
0
0
0

円
・
1
0
月
～
3
月
ま
で
）
の
他
、
ふ
ぐ

と
ち
ゃ
ん
こ
が
い
た
だ
け
る
「
ふ
ぐ

刺
ち
ゃ
ん
こ
コ
ー
ス
」
（
1
4
0
0

0
円
）
、
「
ち
ゃ
ん
こ
コ
ー
ス
」
（
6
5

0
0
円
～
）
が
用
意
さ
れ
て
い
る
。

江
戸
と
今
を
つ
な
ぐ
心
意
気
を
感
じ
る

「
さ
れ
ど
蕎
麦
」
の
味

「
た
か
が
蕎
麦
、
さ
れ
ど
蕎
麦
。
私

は
、
そ
の
ヶ
さ
れ
ど
ク
の
部
分
に
こ
だ

わ
っ
て
蕎
麦
を
出
し
た
い
ん
で

す
」
。
そ
う
語
る
の
は
、
店
主
の
鈴
木

隆
司
さ
ん
だ
。
し
か
も
、
「
さ
れ
ど

蕎
麦
〟
に
こ
だ
わ
り
た
い
」
と
言
う

も
の
の
、
『
寿
々
喜
屋
』
に
は
一
切
の

気
取
り
が
な
い
。
武
士
か
ら
一
般
庶

民
ま
で
、
多
く
の
人
々
の
日
常
食
と

し
て
親
し
ざ
れ
て
い
た
「
江
戸
時
代

の
蕎
麦
の
楽
し
み
方
」
を
、
今
に
伝

え
た
い
と
い
う
想
い
が
あ
る
か
ら
だ
。

海
老
天
を
東
京
ス
カ
イ
ツ
リ
ー

に
見
立
て
た
「
ス
カ
イ
ツ
リ
ー
天

井
」
（
9
5
0
円
）
は
、
滋
味
あ
ふ
れ

る
か
け
蕎
麦
と
一
緒
に
楽
し
み
た

い
。
江
戸
と
今
の
東
京
を
繋
ぐ
べ
く

考
案
さ
れ
た
ひ
と
晶
だ
。



味
も
形
も
Ｌ
品
に
Ｈ
Ｌ
が
っ
た
か
ぽ
ち
ゃ

μ
戸
の
浪
。
！
の
お
い
し
さ
、
山
‥
宛
昆

　
か
く
も
う
な
ぎ
は
応
昧
な
る

出
Ｈ
を
作
り
出
す
の
か
、
筒
切

り
に
し
た
・
り
な
ぎ
に
さ
さ
が
き

ｔ
必
と
飯
を
㈲
え
、
Ｈ
を
注
ぐ
。

い
レ
塩
梅
に
な
っ
た
と
・
ｙ
心
で
、
卵

で
と
ｒ
そ
疹
川
風
に
仕
―
げ
ゐ
。

そ
れ
だ
け
の
こ
と
な
の
だ
が
、
い

や
は
や
驚
い
な
、
ひ
と
く
ち
す
す

る
と
。
コ
ク
が
あ
り
な
か
ら
も
、

４
=
１
９
１
１
ｐ

ｌ
ｉ
!
Ｊ
４
４
’

じ
ー
う
の
陶
川
と
は
、
ま
っ
た
く

以
な
る
昧
わ
い
な
の
で
あ
乙

　
う
な
ざ
は
ど
じ
ょ
う
！
妊
び
、

り
い
つ
ｒ
が
好
ん
で
食
じ
た
川

餉
の
代
友
絡
よ
く
肥
え
た
資
の

艮
い
う
な
ぎ
が
Ｕ
．
リ
回
で
と
れ

た
’
ｔ
一
も
あ
り
、
庶
民
が
Ｈ
に
ｒ

胆

:

朧

F?＝･'-‾‾--s｀-=--“●----･

一
F'｀●

川

松

器

　
川
魚
料
瑠
店
と
し
て
明
治
初
期

の
新
霧
以
果
『
浅
草
で
愛
さ
れ
て

い
る
「
川
松
’
。
霜
門
遣
り
に
あ
る

本
店
の
真
向
か
い
の
裏
通
り
に
［

落
ち
鱗
い
た
゛
囲
気
肪
別
館
が
あ

る
、
別
館
。
に
ほ
椅
子
改
の
個
買
が

７
室
あ
り
］
Ｆ
約
製
一
揉
持
や
会

貪
な
ど
、
心
和
む
ひ
と
と
き
を
過

こ
す
の
に
轟
一
だ
オ
ス
ス
メ
Ｕ

平
日
限
定
の
う
ン
ダ
『
営
≒
月
』
『

　
ａ
で
た
か
け
ち
ゃ
を
ー
寧
に
衷

ご
Ｌ
し
『
哨
の
４
巾
で
条
巾
の
よ

ヽ
り
に
絞
ゐ
あ
し
ら
い
に
は
、
ほ
ど

ー
い
日
ｉ
ぞ
貧
た
小
り
と
、
Ｘ
‘
な
こ

を
は
ら
り
と
か
け
て
か
は
ら
ゃ
の

鮮
や
か
な
茜
邑
と
、
き
な
・
ゐ
や

ハ
ら
か
４
公
包
が
ぶ
』
ん
レ
’
も
粋

な
ｅ
ハ
目
わ
見
ぺ
嵐
情
が
あ
る

　
か
ぼ
ｒ
。
ｙ
の
素
朴
／
’
＝
み
と
、
－

目
田
な
日
ｙ
．
ゐ
小
リ
、
Ｘ
・
な
’
函
梱

・
こ
目
わ
ゼ
ほ
こ
ん
な
に
も
唄
細
で

陛
し
ぃ
ｌ
ｒ
が
１
り
‥
・
あ
．
た
の

カ
”
‐
ｌ
。
‐
ｌ
し
ｔ
ヽ
］
ほ
ｔ
．

　
僥
．
ｊ
の
け
史
は
．
懐
６
利
坪
の

こ
叱
が
色
濃
か
っ
た
示
都
の
は
り

か
ｈ
倒
的
に
｛
い
Ｍ
り
心
ｆ
た
『

ら
力
Ｍ
‐
禰
り
・
祐
に
便
い
、
＝
か

．
の
太
な
ｎ
る
の
に
使
わ
れ
て
い

’
・
砂
粕
な
、
’
υ
の
人
た
ち
は
、
気

ｆ
’
‘
仙
．
―
―
た
囚
た
京
都
で
１

１
れ
き
．
ｌ
ｒ
約
、
ｕ
り
．
に
ー
り

６
の
と
し
て
に
わ
Ｊ
た
．
後
に
、
よ

Ｊ
‘
？
く
川
り
で
も
￥
ｆ
の
又
化

沁
花
開
く

　
‘
ｌ
。
ｊ
‥
’
閲
眼
『
・
た
１
り
っ
ｆ
た

ー
’
．
は
、
ｆ
ｉ
、
大
紬
桜
餅
、
団

ｊ
ｊ
－
ｊ
ｙ
。
レ
．
『
現
氏
．
に
伝
わ
る

椙
Ｑ
ｊ
を
ｑ
み
出
し
を
で
ぱ
和

Ｍ
ｊ
Ｉ
・
辰
今
な
し
む
辰
屋
な

‐
；
り
田
規
し
た
ら
な
み
に
．
‐
ロ

砂
哨
や
花
に
温
糖
一
を
使
う

　
祗
‥
四
た
．
た
姚
ｒ
ぃ
封
し
、
友

く
Ｃ
’
『
｀
軽
．
い
食
べ
ら
れ
た
『
の
は
、

？
勘
、
ｓ
ａ
．
水
飴
な
ど
か
ら
ｎ
〃

ｘ
駄
緊
ｒ
で
あ
．
た

こ
□写F⊃
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【
か
ぼ
ち
や
餅

一

伝
続
の
昧
が
光
る

極
ｈ
う
な
ぎ
と
心
づ
く
し
の
会
席
料
理

「
花
」
｛
各
２
６
２
５
円
こ
・
っ
な
重

や
肇
節
の
料
理
『
天
ぶ
ら
の
セ
７

卜
が
楽
し
め
る
。
‐
っ
な
ぎ
ほ
厳
選

し
た
国
内
麿
を
佃
用
膏
鯉
業
者

の
熟
心
な
・
っ
な
ぎ
づ
く
り
。
に
感
勣

し
、
そ
れ
を
採
供
し
ぐ
い
る
と
い

・
ワ
。
そ
の
や
わ
ら
か
く
仕
上
か
’

た
上
品
な
哺
。
に
は
、
川
松
の
歴

史
が
感
じ
ら
れ
る

う
な
ぎ
雑
炊

．
瓦
臓
六
騎
に
し
み
わ
た
る

滋
昧
あ
ふ
れ
る
出
汁
の
妙

町こ二

｜

江
戸
の
味
わ
い
メ
ニ
ュ
ー

江
戸
の
味
お
い
メ
ニ
ヱ
ー



駒形とぜうで食べられるr江戸の味わいメニュー」

風呂攻ねぎ

※2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

ございます。ご了承下さい。
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田03・3842・4001

住　　所　東京都台東区駒形1－7－12

定　　休…衆目年末年始除く）

交　　通　都営浅豊根浅草駅Al出口より徒歩約2分

営業時間・AMllOO～PM900

U R L http■／／www．dozeu．com／
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浅草我房で食べられる「江戸の味わいメニュー」舶

載蛸

涼2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

ございます。ご了承下さい。

旺彊03・3845義8853

住　　所・東京都台東区西浅草2－1－12

定　　休　日（祝祭日は営♯）

交　　通　‥東京メトロ田原町駅3番出口より徒歩約3分

営業時間　AM1130～PM3，00、PM530～PM1030

U R L・http／／WWWgabohcom／

江
戸
野
菜
の
根
深
ね
ぎ

甘
み
を
際
だ
て
る
江
戸
流
の
食
し
方

「
ね
ぎ
は
根
深
に
限
る
」

－
そ
ん
な
汁
い
っ
た
の
威
勢
の
い

い
声
が
聞
こ
え
て
き
そ
う
な
一
皿

で
あ
る
。
青
々
と
し
た
棄
ね
ぎ
は

使
わ
ず
、
n
華
の
取
扱
の
み
を

食
す
且
旬
は
冬
ご
」
の
時
期
け
み

が
増
す
ね
ぎ
を
、
火
を
通
し
て

さ
ら
に
甘
み
を
引
き
目
し
、
熱
々

を
情
サ
ナ
底
面
で
い
た
だ
く
。

味
噌
は
古
く
か
ら
伝
わ
る
調

味
料
だ
。
▼
八
r
味
噌
、
仙
か
味

噌
、
川
奈
味
噌
と
江
戸
で
M
因
っ

た
味
噌
は
さ
ま
ざ
ま
あ
る
が
、

廿
日
の
味
噌
と
し
て
親
し
ま
れ

た
の
が
江
．
P
味
昭
だ
っ
た
り
コ
ク
の

あ
る
汀
み
と
芳
醇
な
香
り
が
、

こ
の
昧
僻
の
特
徴
。
こ
れ
に
細
か

く
刻
ん
′
だ
庸
章
で
√
を
加
え
る
。

け
さ
の
中
に
も
や
わ
ら
か
な
辛

み
が
広
が
り
、
ね
ぎ
と
の
棚
性

は
、
．
一
＝
わ
ず
む
が
な
。

刊
鬼
平
犯
科
帳
』
の
平
蔵
が
余

す
料
理
の
中
に
も
、
「
鴨
脂
と
千

住
葱
の
吸
物
」
な
る
‖
…
が
出
て

く
る
。
†
件
ね
ぎ
は
、
文
字
通
り

丁
住
が
原
産
の
ね
ぎ
。
〓
い
部

分
が
多
く
な
る
よ
う
改
良
さ
れ

た
‖
…
樺
で
、
独
特
な
甘
み
が
あ

り
、
薫
く
ず
れ
し
な
い
極
上
ね

ぎ
ど
謳
わ
れ
る
り
．
関
西
で
は
葉
ね

ぎ
を
好
む
が
、
江
戸
で
は
根
深

が
、
1
1
た
り
前
で
あ
っ
た
。

さ
て
、
平
成
が
そ
う
で
あ
っ
た

よ
う
に
、
今
宵
は
ね
ぎ
を
希
に
、
小

林
や
ろ
う
じ
ゃ
な
い
か
。

一
【
駒
形
ど
ぜ
う
　
　
且

…・…W…肌叩

暖
簾
を
く
ぐ
り
出
会
う

2
0
0
年
以
上
も
愛
さ
れ
続
け
る
美
食

創
業
は
享
和
元
年
。
武
蔵
国
（
現

在
の
埼
玉
県
）
の
出
身
だ
っ
た
初
代

が
、
ど
ぜ
う
鍋
や
ど
ぜ
う
升
を
商

う
、
め
し
屋
を
開
い
た
の
が
始
ま
り

だ
。
6
代
目
の
越
後
屋
助
七
さ
ん
は

「
江
戸
時
代
か
ら
庶
民
に
親
し
ま
れ

た
ど
ぜ
う
は
、
頭
か
ら
尾
ま
で
丸
ご

と
食
べ
る
こ
と
が
亨
き
る
け
カ
ル
シ

ウ
ム
な
ど
の
栄
養
を
摂
取
で
き
る

ス
タ
ミ
ナ
食
で
も
あ
っ
た
ん
で
す
」

と
そ
の
魅
力
を
語
る
。
そ
の
味
は
臭

み
が
な
く
、
驚
く
ほ
ど
や
わ
ら
か

い
の
甘
味
噌
仕
立
て
に
煮
込
ま
れ
た

優
し
い
味
わ
い
は
、
日
本
人
だ
け
で

は
な
く
外
国
人
に
も
評
判
だ
。
江
戸

情
緒
あ
ふ
れ
る
座
敷
に
座
っ
て
鉄

鍋
を
囲
み
な
が
ら
、
江
戸
を
舌
で
も

堪
能
し
た
い
。

蛸
を
桜
の
花
び
ら
に
見
立
て
た

江
戸
っ
子
の
粋
な
料
理

桜
の
花
び
ら
の
よ
う
な
、
か
わ

い
ら
し
く
も
風
情
あ
る
仔
ま
い
。

な
る
ほ
ど
、
「
桜
蛸
」
と
は
よ
く
名

付
け
た
も
の
だ
。
湯
引
き
し
て
き

り
り
と
締
ま
フ
た
蛸
に
、
燕
酒
と

酢
、
焼
き
塩
で
味
付
け
る
り
深
み

の
あ
る
や
わ
ら
か
な
酸
味
は
、
煎

桝
の
な
せ
る
椎
だ
‖

敲
溝
と
は
、
江
戸
時
代
に
川
い

ら
れ
て
い
た
調
味
料
で
、
酒
に
梅

干
し
と
鰹
節
を
入
れ
て
ぷ
詰
め

た
も
の
。
魚
や
野
菜
の
味
を
引
き

技
て
る
と
広
く
使
わ
れ
た
。
〓
分

で
≠
る
調
味
料
で
、
醤
油
が
広
ま

る
以
前
、
刺
身
の
付
け
汁
と
し
て

利
川
さ
れ
て
い
た
と
い
う
か
ら
、

日
本
料
理
の
奥
深
を
が
窺
え
る
。

添
え
で
あ
る
の
は
、
新
緑
の
如

き
－
く
日
々
と
し
た
山
葵
で
あ
る
。
当

時
、
御
殿
場
や
伊
豆
の
天
城
の
山

葵
が
江
が
へ
運
ば
れ
、
大
流
行
。

肺
を
は
じ
め
、
さ
ま
ざ
ま
な
料
理

を
彩
っ
た
。
酢
の
物
し
か
り
ぺ
桜

蛸
」
に
山
葵
の
射
み
合
わ
せ
は
、

流
行
の
し
ゃ
れ
た
食
べ
方
で
あ
っ

た
に
違
い
な
い
。

そ
ん
な
江
い
の
頃
に
川
心
い
を
馳

せ
な
が
ら
、
蛸
を
ま
た
ひ
と
日
。

海
の
も
の
と
山
の
も
の
が
〓
会

い
、
奏
で
る
、
趣
深
き
味
わ
い
。
シ
コ

シ
コ
と
日
の
沖
で
遊
ぶ
蛸
が
、
小

気
味
よ
く
、
楽
し
い
。
粋
好
み
の

汀
い
っ
r
が
、
好
ん
で
食
べ
た
で
あ

ろ
う
一
日
冊
で
あ
る
。
．

一
【
豊
科
理
浅
草

朝
締
め
の
新
鮮
な
魚
介
類
と

美
酒
に
酔
い
し
れ
る

国
際
通
り
沿
い
に
あ
る
、
外
の
喧

嘆
を
感
じ
さ
せ
な
い
静
か
な
日
本

料
理
店
。
塞
き
や
す
い
モ
ダ
ン
空
間

に
、
ふ
ら
り
と
立
ち
寄
り
た
く
な
っ

て
し
ま
う
。
特
筆
す
べ
き
は
、
メ
イ

ン
素
材
と
な
る
魚
介
環
が
三
浦
半

島
の
三
嶋
港
や
能
登
半
島
の
穴
水

港
な
ど
か
ら
毎
日
直
送
さ
れ
て
い

る
こ
と
。
調
理
長
の
長
谷
浩
さ
ん
の

も
と
に
は
毎
朝
漁
師
か
ら
連
絡
が

入
り
、
そ
こ
で
仕
入
れ
を
厳
選
す
る

と
い
う
か
ら
、
強
固
な
信
頼
関
係
が

う
か
が
え
る
。
昼
の
部
で
は
「
和
（
な

ご
み
）
御
膳
」
（
2
8
0
0
円
）
、
夜
の

部
で
は
9
品
の
会
席
コ
ー
ス
「
月
」

（
6
8
2
0
円
）
が
人
気
。
妥
協
を
許

さ
な
い
板
前
の
心
意
気
が
料
理
を

彩
る
。
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庚やき櫻田で食べられる「江戸の味わいメニュー」

姶Ⅶ粂

※2010年4月以降はメニューとして取り扱っていない場合が

ご乱、ます。ご了承下さい。

田！03・3845・3995

住　　所…東京都台東区雷門1－15－12永答マンション1F

定　　休　無

交　　通・東京メトロ田原町駅3番出口より徒歩約3分、東京メトロ浅草駅2番出口より徒歩約4分

営業時間　AM1130～PM200、PM500～PMllOO

U R L・http／／WWVVSakuradatv／

㌣浅草雷門苦慮で食べられる「江戸の味わいメニューj

こんにゃくの石川
！こんにや

l田○ゝ3842・3943

住　　所…東京都台東区雷門1－13－13

定　　休　日

交　　通…東京メトロ浅草駅2番出口より徒歩約3分

営業時間　PM430～PM900（平日）PM1200～PM200、PM400～PM900（土）［PM900はラストオーダー］　藻2010年4月以降はメ二ュLとして取り扱っていない場合が

PM1200～PM800（El祝）［pM8：00はラストオーダー］※できれば予約（2名桜～）　　　　　　　ございますoご了承下さいo
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蛤
田
楽
一
本
で

江
戸
の
酒
の
た
し
な
み
を
知
る

串
に
刺
し
て
焼
い
た
蛤
。
焼
き

た
て
に
蕗
味
噌
と
縁
鮮
や
か
な
ふ

き
の
と
う
の
花
を
の
せ
る
。

シ
ン
プ
ル
な
手
順
の
一
皿
で
、
H
の

巾
で
ふ
わ
っ
も
仏
が
る
や
わ
ら
か

な
磯
の
香
り
と
蕗
味
噌
が
あ
い

ま
っ
て
、
奥
深
い
味
わ
い
を
生
み
州

し
て
い
る
。
蕗
味
噌
だ
け
で
な
く
、

芥
羊
味
噌
、
椚
椒
味
噌
で
食
べ
で

も
い
い
。

．
江
バ
の
つ
ま
み
に
は
、
奇
を
て

ら
っ
た
も
の
は
あ
ま
り
な
い
。
季
節

を
感
じ
さ
せ
る
素
材
の
行
き
を

薬
味
で
引
き
立
て
、
余
計
な
こ
と

は
山
切
せ
ず
、
‖
食
べ
れ
ば
「
旨
い
」

と
う
な
っ
て
し
ま
う
、
直
球
な
も

の
ば
か
り
。
そ
れ
を
食
べ
な
が
ら
、
↓

杯
を
兼
ね
る
の
は
、
お
腹
を
満
た

す
と
い
う
よ
り
、
酒
と
の
時
間
を

楽
し
ん
で
い
る
の
に
近
い
。
江
▲
H
に

は
そ
う
い
う
た
し
な
み
を
持
う
、

粋
な
人
々
が
多
か
っ
た
。

さ
て
主
役
の
蛤
だ
が
‥
汀
．
〃
時

代
か
ら
す
で
に
潮
卜
狩
り
の
習

慣
が
あ
り
、
春
先
、
品
川
や
芝
浦

あ
た
り
で
‥
腰
を
か
が
ま
せ
、
貝

捕
り
に
夢
中
烏
な
っ
て
い
る
庶
民

の
姿
が
よ
く
見
ら
れ
た
。
ま
た
、

同
じ
日
の
殻
し
か
か
み
合
わ
な
い

蛤
は
、
貞
操
の
象
徴
と
さ
れ
、
ひ

な
祭
り
に
食
べ
る
習
慣
が
、
す
で

に
江
．
〃
時
代
に
あ
っ
た
。
桝
の
つ
ま

み
に
も
な
っ
た
が
、
行
楽
、
季
節
行

事
に
繋
が
る
代
表
的
な
食
材
の

ひ
と
つ
で
あ
っ
た
の
だ
。

一
【
奪
き
掛
野

且一

…WM．

江
戸
の
雰
悶
気
と
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
の
味
に

酔
い
し
れ
る
贅
沢

暖
簾
を
く
ぐ
る
と
、
そ
こ
は
別
世

界
。
1
一
〇
〇
年
以
上
前
の
板
戸
や
柱

を
組
み
込
ん
だ
木
造
り
の
空
間
が

広
が
り
、
古
き
良
き
時
代
の
雰
囲
気

を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
る
。
オ
ス

ス
メ
は
店
主
の
櫻
田
勝
彦
さ
ん
が

江
戸
食
を
再
現
し
た
「
江
戸
の
昔
の

一
膳
め
L
L
（
ラ
ン
≠
限
定
・
5
0
0

円
）
。
内
容
は
、
無
農
薬
の
白
米
一
合

と
一
汁
六
薬
。
醤
油
が
普
及
す
る
前

の
調
味
料
で
あ
る
煎
酒
を
使
用
し

て
い
る
と
こ
ろ
も
興
味
深
い
。
夜

は
、
好
み
の
串
を
炭
火
で
焼
き
上
げ

る
「
篭
盛
り
」
が
人
気
だ
。
ま
た
、
3
1

年
続
け
ら
れ
て
い
る
「
櫻
田
落
語

会
」
を
、
裔
数
日
第
3
土
曜
に
開
催
。

落
語
家
の
登
竜
門
と
し
て
注
目
さ

れ
て
い
る
。

こ
ん
に
ゃ
く
の
石
川

江
戸
で
人
気
の
こ
ん
に
ゃ
く
料
理
を

話
題
の
料
理
本
か
ら
紐
解
く

「
芝
膚
．
戴
露
　
草
　
南
瓜
」

江
一
〃
時
代
、
女
が
好
む
代
表

的
な
物
を
、
語
呂
よ
く
並
べ
た

言
葉
で
あ
る
。
芝
店
、
竿
、
南
瓜

は
よ
く
わ
か
る
が
、
こ
ん
に
ゃ
／
1

と
は
患
外
で
あ
る
。
と
も
あ
れ
、

当
時
こ
ん
に
ゃ
く
は
大
変
人
気

が
あ
っ
た
ら
し
い
。
そ
れ
は
、
江
戸

時
代
の
料
理
本
か
ら
も
窺
え

る
。
弘
化
3
年
（
1
8
4
6
年
）
刊

行
の
『
殉
素
打
珍
』
が
そ
れ
で
、
お

よ
そ
百
種
類
に
も
及
ぶ
こ
ん
に
ゃ

く
料
理
を
紹
介
し
て
い
る
。

こ
の
「
こ
ん
に
ゃ
く
の
石
川
」
も

そ
の
ひ
と
つ
。
ち
ぎ
っ
た
こ
ん
に
ゃ

く
を
胡
麻
油
で
妙
め
て
滞
油
を

さ
し
、
白
髪
ね
ぎ
を
た
っ
ぷ
り
。

粉
山
警
あ
し
ら
い
に
し
て
。

た
か
が
こ
ん
に
ゃ
く
と
侮
る
な

か
れ
。
香
ば
し
い
胡
麻
油
と
醤
油

を
ま
と
っ
た
煎
り
こ
ん
に
ゃ
ぐ

は
、
〓
髪
ね
ぎ
で
さ
っ
ぱ
り
と
什

卜
が
り
、
ぴ
り
り
と
舌
に
感
じ
る

粉
山
取
に
よ
っ
て
完
締
す
る
。
ど

れ
ひ
と
つ
欠
け
て
は
な
ら
な
い
、

完
璧
な
る
糾
み
人
目
わ
せ
だ
。

時
榊
を
か
け
ず
に
さ
さ
っ
と

こ
し
ら
え
ら
れ
る
七
の
料
理
、

気
の
如
い
江
一
日
っ
子
に
は
‥
作
る

ほ
う
と
食
べ
る
ほ
う
の
ど
ち
ら

も
戒
宝
し
た
に
違
い
だ
い
。
ご
ほ

ん
の
お
か
ず
に
も
よ
し
、
酒
の

あ
て
に
も
よ
七
。
冷
柄
よ
り
熱

偶
が
し
っ
く
り
く
る
と
‖
心
う
の

だが。

一
【
董
寄
書
鹿
　
　
茸
】
一

mmmmmmm

浅
草
で
見
つ
け
た
隠
れ
家
的
名
店
で

懐
石
料
理
を
楽
し
む
麗
し
き
時
問

オ
ス
ス
メ
は
地
陪
席
。
そ
れ
は
、

趣
き
あ
る
教
書
屋
造
り
の
別
世
界

が
広
が
っ
て
い
る
か
ら
だ
。
掘
り
ご

た
つ
席
で
ゆ
っ
た
り
と
寛
ぎ
な
が

尊
、
料
理
を
楽
し
み
た
い
。
厨
房
で

腕
を
ふ
る
う
の
は
、
京
都
で
修
行
を

積
ん
だ
2
代
目
の
梅
津
良
紀
さ
ん
。

風
雅
な
味
わ
い
を
創
り
出
し
て
い

る
。
と
く
に
お
客
か
ら
の
絶
賛
を
受

け
て
い
る
ご
ま
豆
腐
は
、
風
味
と
コ

ク
が
濃
厚
な
逸
品
。
懐
石
料
理
コ
ー

ス
（
4
7
2
5
円
～
・
サ
ー
ビ
ス
料

5
％
別
）
で
い
た
だ
く
こ
と
が
で
き

る
。
牛
肉
・
鹿
肉
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

コ
ー
ス
（
各
5
2
5
0
円
～
・
サ
ー

ビ
ス
料
5
％
別
）
も
人
気
だ
。
ま
た
、

先
代
が
集
め
て
い
る
と
い
う
希
少

価
値
の
高
い
器
も
必
見
。
舌
で
も
日

で
も
ク
粋
〟
を
堪
能
で
き
る
名
店
だ
。
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は
ま
号
の
酢
煮

は
ま
ち
を
酢
で
煮
る

育
背
の
厳
の
新
腰
な
高

り
、

四
角
に
切
ら
て
酢
で
煮
る
こ

と
を
酪
煮
」
志
、
ツ
。
脂
が
の
っ

て
い
る
は
ま
ち
を
酢
で
煮
る
こ

と
で
、
さ
っ
ぱ
り
と
七
七
上
品
を

味
わ
心
に
仕
上
が
り
慧
菜
の

料
理
が
濃
い
贋
油
昧
」
と
い
、
つ

イ
メ
ー
ジ
を
強
く
持
つ
人
に
と
っ

ー
て
は
、
新
鮮
な
味
で
あ
ろ
・
琵
葱

を
た
っ
ぷ
り
の
せ
、
七
味
、
本
山

葵
を
あ
し
ら
い
、
′
醤
袖
を
た
ら

▼
勺
。
は
ま
ち
の
脂
と
酢
の
酸
味

が
‥
倭
t
く
ふ
わ
っ
と
口
の
中
に

、
、
広
が
る
、
熱
々
の
う
ち
に
召
し
上

が
れ
。
ち
な
み
に
酢
煮
は
、
は
ま

ち
だ
け
で
な
く
、
貰
い
わ
し
な
ど

で
作
っ
て
も
旨
い
。
ノ
′

醤
周
藩
主
撃
あ
っ
た
庇

戸
だ
が
、
庶
民
が
醤
油
を
普
通
r
に

使
う
以
前
の
味
付
け
の
安
は
、
塩

と
酢
で
あ
り
、
刺
身
な
ど
も
そ
れ

で
食
べ
て
い
ね
ほ
ど
だ
っ
た
。
卯

強
油
が
一
般
的
に
広
ま
っ
た
後

も
、
酢
を
ベ
ー
ス
に
し
た
料
理
は

し
っ
か
り
と
生
き
残
り
、
我
々
に

も
馴
染
み
の
深
い
な
毛
す
や
、
二

杯
酢
、
三
杯
酢
な
ど
の
酢
の
物

ノ
が
好
き
れ
食
べ
ち
れ
て
い
た
。

五
戸
の
軋
乳
は
し
ば
し
ば

「
醤
油
、
甘
か
ら
い
」
ど
括
ら
れ
て

し
ぎ
う
よ
与
だ
が
、
す
べ
て
が
味

が
濃
い
わ
け
で
は
な
く
」
淡
い

も
の
は
淡
く
」
「
か
ら
い
も
の
晩

か
ら
く
ー
と
、
は
ち
き
り
と
し
て
い

る
の
が
特
徴
だ
。
　
′

′

　

′

一
【
大
黒
家
天
象
薙
且
一

・…州…洲．

江
戸
庶
底
発
の
極
上
井
が

行
列
の
絶
え
な
い
人
気
店
を
作
り
出
し
た

浅
草
名
物
の
天
井
と
い
え
ば

『
大
黒
家
天
挺
羅
』
だ
。
天
井
が
誕

生
し
た
の
は
明
治
初
期
で
、
江
戸

庶
民
の
中
か
ら
生
ま
れ
た
天
魅

羅
が
発
展
し
美
と
い
う
。
そ
ん
な

昔
な
が
ら
の
珠
玉
触
れ
る
こ
と

が
で
き
る
の
は
、
明
治
2
0
年
に
創

業
さ
れ
た
『
大
黒
露
天
杜
羅
』
。
4

代
目
店
主
・
丸
山
眞
司
さ
ん
の
オ

ス
ス
メ
メ
ニ
ュ
ー
は
、
御
飯
が
見

七

え
な
い
ほ
ど
大
き
な
海
老
天
が

4
本
盛
ら
れ
た
「
海
老
天
井
」
（
1

9
0
0
円
）
。
ご
ま
油
だ
け
で
揚

げ
ら
れ
た
キ
ッ
ネ
色
の
天
姓
罪

と
白
米
に
、
濃
厚
で
や
や
幸
い
独

特
の
タ
レ
が
か
か
る
。
そ
の
力
強

い
味
は
「
ク
セ
に
な
る
」
と
今
日

も
客
を
唸
ら
せ
て
い
る
。
ぜ
ひ
訪

れ
た
い
人
気
店
だ
。

MA。①

草
趣
き
あ
る
和
風
建
築
の
中
で

心
ゆ
く
ま
で
寛
ぐ
特
別
な
時
間

料
理
に
も
空
間
に
も
こ
だ
わ
っ
た
男
の
貴

重
な
遺
産
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
る
。

ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
は
先
附
、
御
造
里
、
炊
合

せ
、
焼
物
、
口
直
し
、
止
肴
、
御
食
事
、
水
菓

子
の
「
ミ
ニ
会
席
」
（
予
約
制
・
5
2
5
0

円
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
）
。
夜
の
会
席
料
理
は

予
算
に
応
じ
て
用
意
し
て
く
れ
る
（
1

0
5
0
0
円
～
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
）
。
織
細

な
色
や
形
か
ら
季
節
感
が
醸
し
出
さ
れ
る

料
理
は
、
日
々
の
喧
騒
か
ら
心
を
解
き
放

つ
。
そ
う
し
た
料
理
を
包
み
込
む
の
は
、
雪

見
障
子
や
曇
り
硝
子
か
ら
入
っ
て
く
る
陽

の
移
ろ
い
に
、
ゆ
っ
た
り
と
流
れ
る
時
間

だ
。
心
の
休
め
処
が
こ
こ
に
あ
る
。
評
判
は

口
コ
ミ
で
広
が
り
、
最
近
で
は
若
い
人
に
も

人
気
。
浅
草
神
社
で
の
挙
式
後
、
こ
こ
で
披

葦
宴
を
行
う
カ
ッ
プ
ル
が
増
え
て
い
る
。

「
お
参
り
の
前
に
お
団
子
と
お
茶
を
一

杯
、
と
い
う
感
覚
で
立
ち
寄
っ
て
い
た
だ
け

た
ら
と
思
っ
て
。
茶
寮
ク
と
し
て
い
ま
す
」
。

若
女
将
の
山
口
清
子
さ
ん
は
微
笑
む
。
そ

の
立
派
な
和
風
建
築
の
停
ま
い
か
ら
、
。
料

亭
〟
と
呼
ば
れ
る
こ
と
が
少
な
く
な
い
そ
う

だ
が
、
初
代
・
宮
代
清
一
さ
ん
は
あ
く
ま
で

割
烹
と
し
て
創
業
し
た
と
い
う
。
宮
代
さ
ん

は
こ
こ
を
建
て
る
際
に
造
り
や
木
材
な
ど

細
部
に
ま
で
こ
だ
わ
り
、
意
匠
を
凝
ら
し
た

見
事
な
座
敷
が
完
成
し
た
。
板
前
で
も

あ
っ
た
彼
は
、
調
理
技
術
の
向
上
や
後
継

指
導
に
力
を
注
い
だ
業
績
を
評
価
さ
れ
、

紫
綬
褒
章
を
受
章
。
敷
地
に
一
歩
入
れ
ば
、

MA。②

付
い
た
蕎
麦
屋
を
目
指
し
て
家
族
で
切
り

盛
り
を
す
る
う
ち
、
地
元
の
人
だ
け
で
は
な

い
多
く
の
フ
ァ
ン
を
魅
了
し
た
。
宮
嶋
さ
ん
が

試
行
錯
誤
の
未
に
作
り
出
し
た
蕎
麦
の
メ

ニ
ュ
ー
は
な
ん
と
約
5
0
種
類
。
選
ぶ
の
に
迷

う
客
も
少
な
く
な
い
と
い
う
。
今
回
紹
介
す

る
の
は
「
合
鴨
そ
ば
」
へ
1
3
0
0
円
）
。
甘
い

醤
油
ベ
ー
ス
の
つ
ゆ
に
、
細
麺
が
よ
く
合
う
。

上
品
な
が
ら
も
力
強
さ
が
感
じ
ら
れ
る
絶

品
で
あ
る
。
自
家
製
の
「
に
し
ん
煮
」
（
9
0

0
円
）
は
ふ
っ
く
ら
と
柔
ら
か
く
、
肉
の
よ
う

な
食
感
。
甘
さ
と
し
ょ
っ
ぱ
さ
の
バ
ラ
ン
ス
が

絶
妙
で
、
酒
の
者
に
ぴ
っ
た
り
だ
。
ま
た
、
元

甘
味
処
な
ら
で
は
の
メ
ニ
ュ
ー
も
健
在
。
自

家
製
の
「
そ
ば
が
き
ぜ
ん
ざ
い
」
は
ぜ
ひ
一
度
お

試
し
を
。

……………

希
麦
の
匠
が
織
り
な
す
深
い
味
は

食
通
た
ち
を
魅
了
し
続
け
る

芸
能
界
や
ス
ポ
ー
ツ
界
の
著
名
人
を
は

じ
め
、
多
く
の
食
通
た
ち
が
注
目
す
る
蕎
麦

屋
『
弁
天
』
。
昭
和
2
5
年
、
花
柳
界
で
知
ら
れ

る
柳
通
り
沿
い
に
現
在
の
店
主
・
宮
嶋
倦
介

さ
ん
の
母
親
が
開
業
し
た
。
蕎
麦
屋
と
し
て

ス
タ
ー
ト
す
る
前
は
汁
粉
を
出
す
甘
味
処

で
あ
っ
た
が
、
戦
争
に
よ
る
砂
糖
不
足
で
転

向
し
た
の
だ
と
い
う
。
甘
味
処
の
時
代
も
含

め
れ
ば
、
1
0
0
年
近
く
こ
こ
で
商
い
を
し

て
い
る
の
だ
。
蕎
麦
の
人
気
が
本
物
だ
と
い

う
こ
と
が
う
か
が
え
る
。

店
名
の
由
来
は
、
江
戸
最
古
の
谷
中
七

福
神
の
ひ
と
つ
で
あ
る
、
上
野
恩
賜
公
園
に




