
東京の地産地消をアートする。

北の丸公園という東京の中心であり緑豊かな皇居を望む立地で、食を文化に発展させるための

メッセージを発し続けてまいります。東京国立近代美術館で開催される展示会とのコラボレート

もお楽しみください。

D句euner

ランチコ「ス　Menud句euner
アミュ「ズ／前菜／メインディッシュ／デザート／コーヒーと小菓子

季節のランチコ「ス　Menusaison
アミュ「ズ／前菜／魚料理／肉料理／冷菓／デザート／コーヒーと小美子

D†ner

ディナーコース　Menud†ner
アミュ「ズ／前菜／魚料理／肉料理／冷菓／デザート／コーヒーと小菓子

AlaCarte（「例）

＜LesL‘gumesdeTOKYO東京野菜＞

東京季節野菜のコンポジション、海の幸のエッセンス
Compositiondelegumesaison“1bkyo■■essen⊂edeは什uitsdemer

￥3，500

￥5，500

￥8．000

￥3．000

＜LeSaumonサーモン＞

軽く薫製をかけたサーモンのミキュィ、ソ「スマトロット、プティポワ添え　　￥3，500
Saumonmi－CUit．fumeIigerement，SaUCematelote．petitpoisila什ancaise

＜LeCanard鴨＞

鴨のポッシ工・グリル、ミエール・エビス・ムータルド・ピーツ添え
Canardpo⊂h‘e－griIli．a⊂⊂entdemiel．‘pi⊂e．mOUtardevioletetbetterave

＜LeSouvenier思い出＞

キャラメル、ピスターチオ、フランボワ「ズの三重奏
CuCCeSCarametaUC0Ulisde什amboke

ラー・工・ミクニ

東京都千代田区北の丸公園3－1東京国立近代美術館内
（東京メトロ東西線「竹柵駅」1b出口徒歩3分）

Tel．03－3213－0392

Lun⊂h ll：30－15：00（L0．14：30）

Tea　　15：00－け：00（し．0．16：30）

Dinner I7‥30－23：00（L0．2l：00）

定休日　　日曜日の夜、月曜日
（祝日または振替休日の場合は翌日火疇日）

￥4．200

￥2，300

L’ART ET MIKUNl


