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冬木キいlてい癖が

癖の料理は、粋で簡素で、遊び心に嘗
んでいます0豆酢たまご・大乱人参、
しよう淋二郎といった継みの鮒
に、季節を感じる食材を合わせます。当

郎貴重だった砂郎あまりつかわず、

塩も控えめ、薄味でした。素掛癖活＿　d止爪什ヒがりですC

かした滋味深い風味の仕上が。です。
直も控えめ、浮印し〉‘‾▼

そこに、目に酢かな彩。と、驚きの

香。づけ。博の宴ユで駄句たけなわの
はまぐ。と酌索郎選んで・江戸好み
の風味をお楽しみいただ拍す。江戸の＿一止すゝ瞳わってください。JノIコih’Yl’・．‾

軽妙な料理をぜひ味わ

江戸時代は、肴を‘‘なめる，，ようにして酒を飲むのが粋！

「居酒なめや㊨」を特別開店！

「
息
の
貧
し
が
見
終
す
る
メ
イ
ン
食
僻
耳
笥
」
と
「
t
了
ま
と
ユ
ー
・

笥
倶
私
た
ち
が
春
に
い
た
だ
く
苛
は
、
一
般
的
に

†
　
は
孟
宗
竹
の
筍
で
す
。
孟
宗
竹
は
江
戸
中

た
　
期
に
琉
球
か
ら
薩
摩
に
渡
り
、
寛
政
の

頃
に
は
江
戸
へ
と
も
た
ら
さ
れ
ま
し
た
。
な
か
で
も
、
目
黒

は
筍
の
産
地
と
な
り
、
目
黒
不
動
尊
門
前
の
料
理
屋
が

出
す
「
筍
飯
」
は
人
気
だ
っ
た
と
か
。

狂
夕
即
に
争
聞
い
た

●
㌍
食
の
碕
況

蛤
ど
　
今
で
は
高
価
な
イ
メ
ー
ジ
の

王一一

は
ま
ぐ
り
で
す
が
、
八
代
将
軍
吉
宗
の

頃
に
は
、
江
戸
前
で
ザ
ク
ザ
ク
と
れ
る
安
価
な

食
材
で
し
た
。
そ
こ
に
目
を
つ
け
た
の
が
、
当
時
倹
約
令
を
出
し
て

幕
府
の
財
政
再
建
を
目
指
し
て
い
た
吉
宗
。
は
ま
ぐ
り
汁
を
婚
礼
の
吸
い
物

に
定
め
、
絢
爛
豪
華
な
婚
礼
御
膳
の
節
約
を
は
か
り
ま
し
た
。

∵．・・．ご

哩
の
魅
力
！

蒜
を
め
や
◎

時
は
天
下
泰
平
の
江
戸
の
町
。
賑
わ
う
江
戸
は
そ
の
人
口

1
0
0
万
都
市
と
も
い
わ
れ
て
い
ま
す
が
、
そ
こ
で

高
ま
っ
た
の
が
外
食
ニ
ー
ズ
。
江
戸
の
町
に
様
々

な
食
の
ス
タ
イ
ル
を
創
り
出
し
ま
し
た
。

長
屋
住
ま
い
の
町
民
た
ち
は
朝
か
ら

「
俸
手
振
り
」
で
食
材
調
達
。
江
戸
前
の

「
あ
さ
り
、
は
ま
ぐ
り
～
～
」
と
江
戸
市

中
に
粋
な
掛
け
声
が
響
き
ま
す
。

滞
空
溝
い
。

．－　■

職
人
た
ち
の
晶
展
の
屋
台
は
、
握
り

几
鯖
。
醤
油
で
漬
け
た
鮪
（
ま
ぐ
ろ
）
を

酢
飯
に
の
せ
て
握
っ
た
立
ち
食
い

鯖
は
さ
な
が
ら
江
戸
の
フ
ァ
ー
ス

ト
フ
ー
ド
で
す
。
仕
事
を
終
え

て
、
小
腹
を
満
た
し
て
、
そ
ば

も
手
繰
っ
て
、
酒
を
呑
む
。
江

戸
の
そ
ば
屋
も
、
居
酒
屋
も

た
い
へ
ん
な
繁
盛
ぶ
り
で

し
た
。
江
戸
の
暮
ら
し
の
食

の
風
景
を
、
リ
ア
ル
に
体
験

し
て
い
た
だ
く
「
春
の
宴
」
。

ど
う
ぞ
、
存
分
に
お
楽
し

み
く
だ
さ
い
。

庭
板
場
の
笥
七
は
ま
ぐ
り
を
使
っ
て

ご
は
ん
と
蛛
蜜
ぐ
り
汁
に
仕
立
て
ま
し
た
。
メ
イ
ン
は

窯
の
糠
漬
け
。
糠
に
つ
け
る
こ
と
で
、
や
や
水
分
は
抜
け
、

旨
味
が
増
し
ま
す
。

伊
勢
・
島
名
の
娩
さ
け
ま
と
う

伊
勢
の
桑
名
は
、
江
戸
時
代
か
ら
焼
は
ま
ぐ
り
で
知
ら
れ
て
お
り
、
『
本
朝
食
鑑
』
に

は
、
桑
名
の
は
ま
ぐ
り
は
上
質
で
味
が
よ
い
と
あ
り
ま
す
完
東
海
道
申
膝
栗
毛
』
で
、

弥
次
・
喜
多
も
桑
名
の
茶
屋
で
焼
は
ま
ぐ
り
を
食
べ
て
い
ま
す
が
、
大
皿
に
盛
っ
て

出
し
て
お
り
、
は
ま
ぐ
り
は
現
在
と
比
べ
て
安
価
だ
っ
た
よ
う
で
す
。
今
回
は
数
量

限
定
で
「
は
ま
ぐ
り
の
杉
板
焼
」
も
。
杉
板
の
よ
い
香
り
が
ほ
の
か
に
薫
り
ま
す
。

『
鬼
平
犯
科
帳
』
　
で
鬼
平
が
好
ん
だ
苧
な
ま
す
や
煮
や
っ
こ
を
は
じ
め
と
し
て
、

お
酒
が
す
す
む
江
戸
の
お
つ
ま
み
を
九
種
ご
用
意
し
ま
し
た
。
ど
れ
も
素
材

本
来
の
味
を
生
か
し
た
、
滋
味
深
い
味
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。

山
門
禁
ほ
鰭
…
㍑
鉦
韓
等
甲
乙
．

葦
酒
山
門
（
く
ん
し
ゅ
さ
ん
も
ん
）
に
入
る
を
許
さ
ず
。

葦
（
く
ん
）
は
、
に
お
い
の
強
い
ニ
ラ
、
ネ
ギ
、
ニ
ン
ニ
ク
、
ラ
ッ
キ
ョ
ウ
な
ど
や
、
肉
、
魚
の

意
。
修
行
僧
の
気
持
ち
を
乱
す
ほ
ど
美
味
し
い
葦
と
酒
は
、
修
行
の
邪
魔
に
な
る
の
で
寺
院

に
は
持
ち
込
め
ま
せ
ん
。
し
か
し
今
画
は
、
あ
え
て
心
乱
す
ほ
ど
美
味
し
い
も
の
を
三
点

セ
ッ
ト
に
し
て
ご
用
意
し
ま
し
た
。

［
出
典
］
錦
絵
味
の
菜
食
の
文
化
セ
ン
タ
ー
所
蔵
　
北
斎
漫
画
　
『
北
斎
叢
画
図
録
宣
貰
紳
堂
刊
よ
り



r誌江戸時代」の大将が握る屋台幾と、樺手振りによる

江戸時代から愛されている握りをご提供！
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本日の捧別メニュード命中撃て、

日本頭をセレクト！
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今臥江戸料理との相性を考え、江戸脚酔生転進。の間脚／1‾－
入れました。その特徴は、しっか。とした米の旨みや程の良い酸を酢、お即よって
さらに風味が増すが脚酒のお蝉こち身体にも優しい飲み方です。好対照
の魅力を涛つお酒としては、現代の醒法による冷やのままや美味しいお酒、フレッシュ
＿⊥血人か東新ご離した脚のタイプはさまざまですが・すべて栃木の地酒＿‥イ五七鵬日．出す味わいを楽しんでください0

ー
侃
已
鮨
p
呈
…
言
鶴
箪
畏

養
け
ま
ど
う
吾
暴
号
音
セ
ッ
ト

煮
は
ま
ぐ
り
は
昔
な
が
ら
の
竺
戸
前
鮨
を
再
現
し
た
メ
ニ
ュ
ー
の
た
め
、
ぜ
ひ

ご
賞
味
い
た
だ
き
た
い
一
品
で
す
。
佃
煮
の
よ
う
に
じ
っ
く
り
煮
る
の
で
な
く
、
火
は

さ
っ
と
通
す
程
度
で
す
。
そ
の
煮
汁
に
お
醤
油
や
ザ
ラ
メ
（
砂
糖
）
で
味
つ
け
し
、
そ
こ

に
漬
け
込
ん
で
お
き
ま
す
。
は
ま
ぐ
り
か
ら
も
出
汁
が
出
て
、
は
ま
ぐ
り
自
体
に
も
味

が
染
み
こ
ん
で
い
き
ま
す
。
そ
れ
を
一
日
漬
け
て
、
ま
た
翌
日
新
し
い
の
を
入
れ
替
え

て
、
も
う
一
回
味
を
引
き
締
め
直
す
作
り
方
を
し
て
い
る
こ
だ
わ
り
の
逸
品
で
す
。

江
戸
で
は
、
す
し
屋
の
中
心
ス
タ
イ
ル
は
、
屋
台
か
棒
手
振
り
で
し
た
。
r
コ
ハ

ダ
ー
コ
ハ
ダ
の
す
－
し
」
と
言
っ
て
街
を
売
り
歩
く
姿
は
、
江
戸
の
粋
な
姿
の

ひ
と
つ
。
ま
た
小
鰭
（
こ
は
だ
）
そ
の
も
の
の
由
来
の
一
つ
で
、
表
面
が
浮
世
絵
に

描
か
れ
て
い
る
火
消
し
や
鳶
の
刺
青
の
「
粋
な
肌
」
に
似
て
い
る
こ
と
か
ら
、

「
小
肌
（
こ
は
だ
）
」
と
呼
ば
れ
た
説
も
あ
り
ま
す
。
棒
手
振
り
で
提
供
す
る
こ

と
で
当
時
の
江
戸
の
粋
な
雰
囲
気
を
ご
堪
能
い
た
だ
け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。

居
酒
屋
の
発
祥
に
つ
い
て
は
諸
説
が
あ
り
ま
す
が
、
徳
川
家
康

が
江
戸
幕
府
を
ひ
ら
い
た
の
が
1
6
0
3
年
。
そ
の
後
、
江
戸

城
の
改
築
が
始
ま
る
と
、
そ
の
工
事
に
関
わ
っ
た
大
勢
の
人

夫
た
ち
は
、
魚
河
岸
か
ら
運
ば
れ
で
き
た
魚
と
造
り
酒
屋

の
日
本
酒
で
労
働
の
疲
れ
を
癒
し
た
と
い
い
ま
す
。
こ
れ
が

後
に
飲
食
産
業
と
し
て
発
展
す
る
居
酒
屋
の
ル
ー
ツ
の
よ
う
で
す

寛
延
年
間
（
1
7
4
8
年
～
）
以
降
に
は
、
江
戸
の
居
酒
屋
は
「
雨
後

の
筍
」
の
よ
う
に
増
え
続
け
た
、
と
い
う
記
藤
も
あ
り
ま
す
。

江
戸
時
代
に
銘
醸
地
の

灘
（
兵
庫
県
）
で
確
立
さ

れ
た
醸
造
法
で
す
。
お
酒

を
造
る
に
は
酵
母
菌
の
存
在
が
不
可
欠
で
す
が
、
そ
の

酵
母
菌
を
健
全
に
育
て
る
た
め
に
大
気
中
の
乳
酸
菌
を
取

り
込
ん
で
天
然
の
乳
酸
を
生
成
。
そ
の
強
い
酸
の
力
で
雑
菌

斬
租
ヒ

を
抑
制
し
て
酵
母
菌
を
守
り
育
て
ま
す
。
乳
酸
を
生
成

す
る
た
め
に
、
米
を
長
時
間
摺
り
続
け
る
必
要
も
あ

り
、
労
力
も
時
間
も
か
か
る
酒
造
り
の
方
法
で
す
が
、

顕
微
鏡
も
な
い
江
戸
時
代
に
微
生
物
の
バ
ラ
ン
ス
を

と
り
な
が
ら
酒
の
醸
造
を
続
け
て
き
た
日
本
の
職
人
た

ち
の
技
術
に
は
驚
く
べ
き
も
の
が
あ
り
ま
す
。

発
酵
を
終
え
て

絞
ら
れ
た
ば
か

り
の
お
酒
の
中

で
は
、
ま
だ
酵
母
の
活
動
が
続
い

て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
通
常
は

ビ
ン
詰
め
前
と
ビ
ン
詰
め
後
の

二
回
、
品
質
の
安
定
を
は
か
る
た

め
に
火
入
れ
殺
菌
を
行
い
ま
す
。

け
れ
ど
も
、
そ
の
火
入
れ
を
あ
え

て
行
わ
ず
に
、
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
風

味
を
生
か
し
て
楽
し
む
お
酒
が

生
酒
で
す
。
名
前
の
と
お
り
、
生
き

た
お
酒
で
す
の
で
生
鮮
食
品
と

同
じ
よ
う
に
冷
蔵
保
存
を
す
る

必
要
が
あ
り
ま
す
。

お
米
の
で
ん
ぷ
ん
を
麹
菌
に
よ
っ
て
糖
化

し
、
そ
の
糖
を
酵
母
が
栄
養
源
と
し
て
、
お
酒

の
発
酵
は
進
ん
で
い
き
、
ア
ル
コ
ー
ル
が
生

成
さ
れ
ま
す
。
そ
の
糖
分
が
完
全
に
分
解
さ
れ

る
と
こ
ろ
ま
で
発
酵
を
進
め
て
し
ぼ
っ
た
お

酒
は
辛
口
に
。
そ
の
手
前
の
段
階
で
、
糖
分
を

残
し
た
状
態
で
し
ぼ
っ
た
お
酒
は
甘
口
に
な

り
ま
す
。
こ
の
甘
辛
の
目
安
と
な
る
の
が
、
日
本

酒
度
と
呼
ば
れ
る
数
字
。
水
を
0
と
し
た
時
に
、

そ
れ
よ
り
も
糖
分
の
比
重
が
大
き
い
も
の
は
甘
口

と
し
て
マ
イ
ナ
ス
の
数
字
、
そ

れ
よ
り
も
比
重
の
軽
い
も
の
は

辛
口
の
酒
と
し
て
プ
ラ
ス
の
数
字

で
表
示
さ
れ
ま
す
。
た
だ
し
、
お
酒

は
、
単
に
甘
辛
だ
け
で
は
な
く
、
酸
味

や
渋
み
や
苦
み
な
ど
飯
妙
な
味
わ
い

が
繊
細
に
影
響
し
あ
う
も
の
な
の
で
、

日
本
酒
度
は
あ
く
ま
で
も
ー
目
安
〟
で
す
。


