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恕つの己・当地盲犬感骨！
新宿御苑は昔、江戸内藤藩の一部で多くの野

葦を栽培していました。その中でもとうがら

しが江戸中で評判を呼び内藤新宿宿場近辺で

盛んに栽培されるようになり、地域ブランド
r内藤とうがらし」として定着しました。その「内藤とうがらし」

を使ったr新宿ご当地七味Jがついに誕生！「七味」を味わい、

七つのご当地に足を運んでみよう！

……………内藤とうずらしの特赦……・……………・……

享みマイルドな辛さ・上品な辛さ・すぐ消える辛さ

曽み削、風味・出汁として・隠し味として

◎禦禦慧芝
鉄砲隊の必需品r梅干し」。

梅干しの爽やかな酸味と風
味が食欲をかき立てます。
シンプルにご飯にふりかけ

てお楽しみ下さい。

ノてっほう七味

一高団馬埼
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和山椒のピリリとした辛さと

芳香が内藤とうがらしの旨味

を引き立て美味さ十万馬力。

酒の肴に一振りで食欲増進、

日本の辛さで明日の活力を！

‘ァトム七味

戸山
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とうがらし女子をイメージし

ました。椛のうま味と内藤とう

がらしの爽やかな辛さをミッ

クスしたスープですも熱湯を

注いでお楽しみ下さい。

訪うずらし有子七味

戎オススメ料理の写真はイメージです
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